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Att prova dppet eller blint?

Den langa resan mot VM

NAR DETTA SKRIVS 4r det tvd veckor sedan jag hade forménen att vara en del av det svenska landslag som
tivlade i VM i blindprovning. Att komma elva av sexton lag kanske inte later si bra, men vi var en sen 4nd-
ring fran en fjirdeplats och om vi har foljt instinkten hade vi mycket vil kunnat std hogst uppe pa pallen.

DEN STORA FRAGAN ir om ndgon av mina lagkamrater i sina vildaste fantasier drdémde om VM i blindprov-
ning onsdagen den 30:e januari 2013. Det var den kvillen det var sektionstivling i Pited och det vinnande
laget hade 5,5 poing, formodligen det simsta vinnarresultatet i hela Sverige. Det hir var ett led i "uppbygg-
nadstriningen” infér det prakriska tvabetygsprovet och en av deltagarna i VM-laget var pa vig att ge upp
sina tvibetygsstudier. Jag minns sjilv mina ord till laget: "Det 4r nu ni skall bérja toppa formen, det dr om
en och en halv minad ni skall vara pd topp”. Och sé blev det, bland de basta pa det prakeiska tvibetyget,
bist i regionstivlingen och resten ir historia.

'VARFOR LYCKAS VI sd bra i Pited? Undertecknad har nistan alltid 6ppna provningar oavsett om det 4r ut-
bildning eller provning i ndgon sektion. Jag tillhor ocksd dem som konsekvent har kort blindprovningar
tidigare, men eftersom jag hiller mellan 100 och 150 dryckesprovningar per ar har jag lirt mig en del pa
vigen. Exempelvis att vid blindprovning av stéltankslagrat vitt vin kommer orden grént dpple och citrus”
ur munnarna, och vad siger det egentligen? Jag tinkte om och bérjade med &ppna provningar och jag
hittar litc fyra fordelar:

* Du vet vad som finns i glaset

* Det finns ingen risk att det blir fel

* Du kan fokusera p3 att hitta vinets karaktir vad det giller firg, doft och smak, exempelvis grapekirnebe-
skan i en chardonnay, granny smithfrischéren i en riesling eller gomsiltan i en albarifiho.

* Bittre inldrning

DET AR NAR det praktiska provet eller tdvlingen nirmar sig som undantaget intriffar, det 4r da mina elever
far borja prova blint och det 4r da det giller att komma ihdg alla dessa detaljer.

Jag forsoker inte évertyga er om att den hir metodiken passar for alla, men vad det giller mitt pedago-
giska synsitt 4r det klockrent och resultaten talar for sig sjilva.

Men oavsett 6ppet eller blint vi kan se tillbaka pa ett mycket bra ar inom
UKOM, dir vi har levererat och var ambition ir att fortsitta i samma anda
2014, bland annat genom en ny bok till tvabetygskursen.

Manadens visdomsord far bli ”Jag lever alldeles for fa dagar for att kunna
dricka ett daligt vin”.

Erik Grodahl
Ordférande UKOM

e-post: erik.grodahl@munskankarna.se
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Pol Roger

- traditionsrik champagne i mastarklass

Pol Roger édr ett av varldens mest kidnda champagnehus. Familjefirman, grundad

1849, ligger i Epernay pa Avenue de Champagne 34. Anldggningen, omgiven av

lummiga tradgardar &r muromgardad och endast en diskret guldplatta med

foretagsnamnet avslojar vad som finns innanfor murarna.

Text och foto: Gunnar Swenson

Det &r ett varmt och vilkomnande intryck som ges i receptionsavdel-
ningen med blomsteruppsittningar, bilder frén vinskérd, diplom,
medaljer och andra utmirkelser. Jag har avtalat tid f6r besok med
exportdirektoren och tilleridande VD:n Laurent D’Harcourt. Han
ir lite forsenad sé jag visas in i en av salongerna, men inte vilken
som helst, utan Churchillsalongen. Hir finns minnessaker fran
en lang vinskap mellan Pol Roger och den populire brittiske pre-
midrministern som ocksd stir staty i salongen med kungligt sigill,
inképsnotor, bilder pd kapplopningshisten med namnet Pol Roger,
vad annars, och mycket mera. Det ir litt att kiinna sig forflytead dill
en svunnen tid.

Laurent D’Harcourt hilsar mig vilkommen och berittar att Chur-
chill var en stor ilskare av champagne och nir han 1908 valde sitt
favoritmirke lir det ha stitt mellan Pommery och Pol Roger och
valet f8ll p& den senare. Hir grundlades vinskapen mellan familjerna
och Mary Soames, 91 4r och Churchills yngsta dotter, fortsitter den.

D’Harcourt berittar kortfattat foretagets historik. Den 18-arige Pol
Roger grundade féretaget i sin hemby Ay, 3 km frin Epernay och
1849 salde han site fosta vin. 1851 flyttade de in till champagnehu-
vudstaden Epernay och bérjade ocks framstilla champagne med ligre
halt restsdtma eftersom engelsminnen, deras storsta marknad, ville
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Pol Rogers sdte i Epernay.

ha den sd. Nir Pol Roger dog 1899 och hans tvi soner Maurice och
George tog 6ver var champagnehuset redan erkint och de hedrade sin
far genom att dndra sitt efternamn till Pol Roger. Vinhuset utvecklades
och 1959 anstilldes Maurices sonson Christian de Billy for att stir-
ka upp ledningsfunktionen. Féretaget 4r fortfarande familjedgt med
Pol-Roger och Billy i styrelsen och det 4r forst de senaste cirka tio dren
som de haft en VD vilken inte varit en medlem av familjen.

Sammantaget arbetar 55 personer for Pol Roger, givetvis fler vid
skorden dd det behovs extra personal. De har en slimmad organisation
och dirfor dr de restriktiva med att ta emot besdk. "Det dr trevligt och
larorikt, men vi har ocksa ett foretag att skota” siger han.

Pol Roger dger ca 85 ha vingirdar beligna runt Epernay och huvud-
sakligen planterade med chardonnay vilket ticker nistan hilften av
behovet. Resterande mingd kommer fran 90 ha langtidskontrakterade
vinodlare av pinot noir for att ge vinerna den ryggrad och kropp de
vill ha.

De tillverkar arligen 1,8 miljoner flaskor och efterfragan ir stor-
re 4n tillgingen. De viktigaste marknaderna 4r England Frankrike,
Sverige och Australien.

1999 anstilldes den mycket skicklige vinmakaren Dominique Pe-
tit fran konkurrerande vinhuset Krug dir han haft en framstéende



position i mer 4n 20 ar. Samtidigt borjade ett stort renoveringsar-
bete i killarna och man har hittills investerat mer dn 9 miljoner €.
Arbetet startade 2000 och har skett i omgangar, 2004, 2008 och
2010. Néigra exempel ir utvidgning av de befintliga killarna, nya
betonggolv for att minska vibrationerna i killarna, renovering och
uppgradering av de gamla betongjiskaren och installation av nya,
sma jastankar pa 2200 liter for att kunna jisa druvor frén varje vin-
gérd separat. I killaren finns inga ekfat eftersom Pol Roger enbart
anvinder sig av staltankar.

1999 var hans forsta argang som ocksa har kommit att foljas av
en ricka forstklassiga viner. Dominique Petit anser att for att fram-
stilla storartad champagne behovs druvor av mycket hog kvalitet.
Druvorna till deras champagner kommer samtliga fran vingardar
som 4r grand cru eller premier cru och med ett medeltal av 94-95
pa den 100-gradiga kvalitetsskalan, echelle de cru.

I de 7,5 km vindlande tunnlarna, 35 meter under jord, ligger 9
miljoner flaskor. Killarna ir nagra av de djupaste i hela Champagne
och djupet gor ocksd att temperaturen dr ndgot ligre, vilket ger vinet
en mjukare, griddigare mousse med nigot mindre bubblor.

Minga champagnehus har gice ver till mekaniska gyropaletter
for att vrida flaskorna infor degorgeringen. Pol Roger anvinder sig
av traditionella tristillningar, pupitre, och har ocksa anstillt fem av
Champagnes kvarvarande 15 remeurer som hantverksmissigt kon-
trollerar och vrider 50 — 60 000 flaskor om dagen. De anser att den
klassiska metoden ger en bittre kinsla for vinet och i slutinden ett
bittre vin.

Vi avslutar rundvandringen i killarna och gir upp tillbaka till
kontoret. Det ir dags for provning som genomfors i soffgruppen i
Churchillrummet dé deras provningsrum ir upptaget.

Provningen inleds med Pol Roger Extra Brut, en stil som blivit
populir under de senaste dren. Man bytte namn till Extra Brut for
att det pa ett bittre site forklarar vinets torrhetsgrad. Det innehéller
mindre 4n 1g restsocker/l.

Doften ir dpplig med liten blommighet och smaken har en ren
fruktighet med grona
ipplen, citrus, lime och
lang, frisch syra. Vinet r
passar utmirkt som ape-
ritif.

Vi fortsitter med Pol
Roger Brut. Det hir vi-
net finns i standardsor-
timentet pa Systembola-
get. Restsockerhalten ir
9 g/l. Firgen ir gul med
nagot gyllene toner. Dof-
ten 4r hirlig med mogna
ipplen, blommighet och
rokighet. Smaken ir ba-
lanserad med fin fruktig-
het, lite mogna dpplen,
blommighet och mjuk,
nistan griddig mousse.
Vinet har en tydlig klar
syra och bra balans. Ett
mycket gott vin.

Pol Roger Blanc de
Blancs 2002 ir gjort pa
enbart chardonnay och
druvorna kommer frin
grand cru-gardar. Firgen
ir guldgul med smé fina
tydliga bubblor. Doften

ir nyanserat frukeig med

Churchillrummet hos Pol Roger

citrustoner, dpplen och en mogen frisch syra. Moussen ar mjuk,
nistan griddig och fruktigheten har begynnande mognadstoner
och ling harmonisk eftersmak. Ett fantastiske vin. En av de frimsta
drgingarna som gjorts, enligt huset sjilvt.

Fran samma arging ir Pol Roger Brut 2002. Vinet ir gjort pd
60 % pinot noir och 40 % chardonnay. Firgen ir gyllengul med
sm4, tydliga bubblor. Fruktigheten ir frisch med mogna dpplen och
nistan lite honungstoner i doften. Smaken ar frischt fruktig med
klassiskt brodiga mognadstoner och en viss blommighet. Eftersma-
ken 4r lang och mycket god. Om man foredrar det hir vinet eller en
blanc de blancs 4r mer en friga om den egna smaken.

Nista vin ir Pol Roger Rosé 2004. Det ir gjort pd must frin 60
% pinot noir och 40 % chardonnay samt en 10-15% tillsats av rott
vin av pinot noir frin Bouzy. Restsdtman ir 9 g/l. Firgen ir laxrosa,
doften har hallontoner, jordgubbar, blodgrapefrukt och mineral.
Smaken ir fylligt fruktig med en frisch syra. Ett utmirkt matvin.

1976, drygt tio ar efter Churchills dod, introducerades prestige-
cuvéen som en hyllning och till minne av en god vin. Vinet gors
bara de frimsta drgéngarna och pa sirskilt utvalda druvor frin grand
cru-vingardar enligt ett hemligt “recept”. Pol Roger Cuvée Sir
Winston Churchill 2000 4r den 12:e drgingen som vinet produce-
ras. Argingen var till en bbrjan svar med ojimna viderforhallanden
och hagelstormar som till del férstorde druvorna, men innan skérd
vinde det och vinet blev av en mycket hég kvalitet.

Firgen ir intensivt guldgul med fina sma bubblor. Doften ir stor
av mogen fruke, citrus och brédig bageridoft. Smaken ir kraftfull
med frisch fruktighet av moget dpple, persika, en viss nétighet och
hog, frisch syra. Ett harmoniskt vin med ldng eftersmak.

Efter genomford provning str det klart att vi provat hela Pol Ro-
gers portfolj. Richard Juhlin hyllar vinhuset som ett av de frimsta.
Det ir ldtt att instimma i Churchills uttryck:

34 Avenue de Champagne — the most drinkable adress in the
world” ©

BUREAUS 3 RUE' i/ A1 LELARGE
CAVES) "2t nlk ok BERNON
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— litet champagnehus med stora viner

Vindistriktet Champagne ar speciellt pa manga satt. Det &r inte bara omradets forhallanden med klimat,
jordman, druvsorter, vinifikation och andra faktorer som gor dess viner bland de mest ursprungspraglade
i varlden, utan speciellt dr ocksa att en majoritet av produktionen gors av ett litet antal storre firmor, de sa
kallade storhusen. Lyckligtvis for oss vinadlskare dr ocksa storhusens champagner av mycket bra kvalitet.

Text: Anders Kdllberg

f-r- .

I de flesta fall har vi ju lirt oss att stora volymer sillan &tf6ljs av den
dir rikeigt hdga kvaliteten, men i Champagne tycks detta inte gilla.
S& gors till exempel en av de mer hyllade prestigechampagnerna,
Dom Pérignon, érligen i mer 4n fem millioner flaskor(!). Som ny-
fiken vinilskare vill man 4nda inte bara halla till godo med dessa i
och for sig utmirkea produkter utan letar girna efter godbitar bland
alla de mindre producenter som det ocksd finns en stor mingd av.
Manga av dessa ir familjedigda sedan generationer. De dger ofta bara
en mindre andel egna vingardar. De druvor de inte skérdar frin egna
vingardar képer de in fran odlare, med vilka de ofta har samarbetat
sedan ling tid.

En sddan producent ir den Epernaybaserade firman Boizel. Mor-
gonen efter Champagnedagen i Stockholm fick jag en pratstund
med Florent Roques-Boizel. Han ir son till dgarparet Evelyne &
Christophe Boizel och for nirvarande exportansvarig. Boizel grun-
dades 1834 och drivs nu av den femte generationen sedan starten.
De dr medlemmar i gruppen Lanson BCC, men han siger att med-
lemskapet 4r att se som ett samarbete for att ge storre finansiell
styrka och att de ingdende champagnehusen drivs helt individuelle
av de olika dgarna. Boizels champagner har hittills mest funnits i
restaurangsortimentet, men sedan firman Torres tagit dver importen
2012 vinder man sig nu 4ven till privatkonsumenterna, 4n sa linge
via Systembolagets bestillningssortiment.

Ratt ramaterialet
Boizel idger cirka 6 hektar vingardar men gor vin fran totalt 65.
Druvorna kommer fran ett flertal byar, frimst runt Epernay dir
man har sin anldggning. P4 frigan om vilken 6verenskommelse man
har med de odlare man képer druvor frin svarar Florent helt enkelt:
— Det ir ett samarbete som baseras pa att man litar pa varandra.
Man verkar alltsa inte styra odlarna sirskilt mycket, dven om man
vil kan anta att de méste ha nagon sorts kontrakt med odlarna, om
inte annat for att sikra lingsiktigheten i leveranserna. Ibland kan de
ocksd naturligtvis siga sitt, till exempel vid skorden. 2012 skot man
saledes en tid pé den, for att man ville ha mognare druvor. Nir han
talar om mognare druvor, blir det naturligt att friga vad han tinker
om de pagiende klimatforindringarna.

6 Munskinken nr8-2013



— An si linge ir det positivt for oss, siger han, men det har
forindrat vart site att arbeta. Nu hinder det att vi skérdar redan i
augusti och chapraliseringen av druvmusten, som nirmast var re-
gel for 20-30 ar sedan, har nistan helt forsvunnit. Vi uppnir ofta
den sockerhalt i musten som motsvarar de dnskade cirka 12 % pa
naturlig vig.

Konsten att blanda

P4 frigan vad han anser dr avgorande f6r kvaliteten pa just Boizels
champagne svarar han frst lite allmdnt om druvornas kvalitet och
ursprung, men snart ligger han indé tyngdpunkten pé blandan-
det av de olika vinerna fér att 4stadkomma just de cuvéerna som
sedan ska in i flaskorna. Nagon har kallat champagne f6r ”the art
of blending” och det ir tydligt hur stor vikt firman Boizel ligger
pa detta. Fran januari och hela viren pigar provandet av de olika
stilla basviner man har producerat. Det 4r familjen, tillsammans
med den oenolog man anlitar, som skoter om denna syssla. Det
handlar om ett 80-tal viner som man kan kombinera for att uppn
den stil och kvalitet man vill ha p4 sina olika viner. En del av de
viner man har att tillgd 4r fran ildre drgdngar som man sparar for
att kunna ge blandningen en mer mogen karakeir. Forutom dessa
vinifierar man druvorna frin de béttre vingardarna for sig och de
olika druvsorterna hills ocksd isir innan blandningen. Allt som allt
blir det onekligen en hel del viner att kombinera. Man kan forstd att
det krivs bade trining och erfarenhet for att klara av denna uppgift.
Det ar ocksé tydlige att Florent verkligen uppskattar denna del av
att producera champagne.

— Ibland kan karaktiren pd en blandning dndras radikalt bara
genom att man indrar andelen av en ingrediens med 0,5 %, siger
han med en viss fortjusning i rosten.

Boizels sortiment av viner som de gor de flesta dr, utgors av de-
ras torra standardchampagne, som de kallar Brut Réserve, samt en
blanc de blancs, helt pa grona druvor, och en blanc de noirs pé bla.
Ungefér vartannat ar gor de ocksd en drgdngsbetecknad champagne
av hogre kvalitet och med mer egen karakeir av just den drgingen.
Tre ganger per decennium gor man dessutom den édrgingsbeteckna-
de prestigechampagnen Joyau de France. @

Provningsnoteringar

Brut Réserve

55 % pinot noir, 15 % pinot meunier, 30 % chardonnay. Basvinet &r fran
2008 + hela 30 % reservvin. Lagrat 3 ar pa jastfallningen.

Fin och fyllig doft med bra brédighet och en latt kéttig ton. Bra frukt
med ett hyggligt djup och karaktar, mest av roda bar men i bakgrunden
finns &ven en ton av svarta vinbar.

Mycket frisk och ren smak med bra mousse och stram, bra syra. Kruttorrt
och kryddigt med stram, snygg eftersmak och vaxande, tuggbar mine-
ralton.

Brut Chardonnay Blanc de Blancs

100 % chardonnay fran 4 olika byar, 3 grand cru plus en premier cru.
Som ovan baserat pa argang 2008 och 30 % reservvin. Dosage: 8 g/I.
Bra, druvig och brédig doft med fin ton av humle.

Smak med frisk, lackert brodig attack, riktigt bra, graddig mousse och
bra syra dven om det dr aningen mindre syradrivet an Brut Réserve. Kra-
migt och stilfullt. En véxande kritig mineralitet ger en lang och tuggbar
eftersmak.

Blanc de Noirs Brut

Ett nytt vin fér Boizel som de bara gjort i fyra dr. 100 % pinot noir, mest fran
byn Mailly. Basen &r argang 2009 plus 40 % reservvin.

Fyllig, kéttig, nastan djurisk doft med mork, rod frukt och en viss brodighet.
Krémig, tuggbar attack och bra mousse. Rejal rondéri munnen och en
bra, tuggbar mineralisk smak med en trevlig kottighet.

De har tva vinerna &r nog bland de mest skolboksmassiga exempel
pa champagne av grona respektive bld druvor jag provat. De torde
vara mycket lampliga att anvanda for att exemplifiera de tva stilarna i
kurssamnmanhang.

1996 Joyau de France

60 % pinot noir + 40 % chardonnay. Lang tid pa jastfallningen, anda till
2012, da man till sist tyckte det var dags att degorgera vinet och sldppa
det pa marknaden. Ett speciellt vin fran ett speciellt ar som gav en
ovanlig kombination av mogna druvor och markerad syra. Nasta argang
av Joyau de France blir 2000.

Stram och rédfruktig doft i frisk och ren stil. Ungdomliga citrustoner
hade aven séllskap med dofter av svamp, kola, kanderade hasselnotter
och lite kott som anda avslojade att vinet har en hel del dlder. En liten
latt sherryton vaxte till sig och gav ett charmigt bidrag till helhetsin-
trycket.

Smaken borjade friskt och kramigt med en bra syra, kottig och rejalt
tuggbar med en klar pinotkdnsla. Lang, kottigt tuggbar och rejalt
mineralig eftersmak med ldtt svampton. Svarspottad, spannande smak.

Det &r att notera att de tre forsta vinerna provades pa importdren Torres
kontor i séllskap med Florent Roques-Boizel , medan 1996 Joyau de
France provades pa vinféreningen AuZone nagra dagar senare i sallskap
med sex andra hégklassiga champagner fran aret 1996. Boizels cham-
pagne blev ddr provningens delade vinnare.

Boizel anser sjalva att deras viner ar mycket lagringsdugliga och de har
ett stort antal flaskor av dldre drgédngar pa lager i kéllarna i Epernay. Man
har dér faktiskt 11 flaskor kvar fran 1834 — dret da firman bildades!

For den som till dventyrs kdnner en viss tvekan infor att borja dagen
med en champagneprovning, kan jag forsakra att det ar ett utmarkt satt
attinleda dagen pa och definitivt vart att prova pa ndgon dag da det
passar. Sarkilt om det kan ske i séllskap med producenten, forstas.
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Jacquesson

- fran huschampagne till odlarchampagne

I en tid ndr champagne &r populdrare dn nagonsin och de stora champagnehusen gor sitt basta for att 6ka volymerna och
mota efterfragan skiljer huset Jacquesson ut sig. Hir producerar man istéllet mindre &n forut och det dr hégst medvetet.

Text: UIf Jansson Foto: Elke Jung
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Jacquesson en av de ildsta firmorna i Champagne och grundades av
Memmie Jacquesson 1798 i Chalons-sur-Marne. Redan frin bérjan
var huset framgéngsrikt sivil pA hemmaplan som pd exportmarkna-
den och under sonen Adophe utvecklades det ytterligare. Vid sidan
av att driva familjefirman hann Adolphe Jacquesson dven med att
uppfinna den stilgrimma som idag haller alla champagnekorkar pa
plats.

Lagom till 70-drsjubileumet var man uppe i en drsomsittning pa
en miljon flaskor. Men efter Adolphes bortgang kom en lang svacka.
P4 1920-talet levde huset upp igen under ledning av vinmiklaren
Léon Tassigny som ocksa kdpte in firmans fina vingardar i Avize och
Oiry. 1974 togs Jacquesson &ver av Jean Chiquet som flyttade sitet
till Dizy strax norr om Epernay i hjirtat av Champagnedistriktet.

Idag drivs huset av sénerna Jean-Hervé och Laurent. Jean-Hervé
som stir for den utdtriktade verksamheten bérjade i firman 1978
och 1985 tilltridde Laurent som ar chef de cave. Steg for steg har
bréderna fort Jacquesson tillbaka till toppen.

Ett annorlunda ténk
Broderna Chiquet ser sig inte som champagneproducenter i forsta
hand. Malet ar istéllet att gora si bra vin man bara kan. Att det
sedan rakar vara mousserande ir bisak. Till sitt férfogande har man
28 hektar vingardar i Cote des Blancs och Vallée de la Marne och
dessutom képer man druvor frn 8 hektar av likasinnade odlare i
grannskapet. Alla girdar 4r antingen grand eller premier cru.
Druvorna odlas med all respeke for torvan och en del gardar ir
ekologiskt certifierade. Skordeuttaget halls nere, druvor man be-
doémer inte hélla méttet siljs av och vid pressningen behaller man
bara cuvéen, d v s den bista delen. Varje parcell jises for sig i gamla
ekfat pa traditionellt manér med férsiktig battonage, vinerna dras
om frén faten en ging strax innan buteljering och ingen filtrering
sker. Cuvéerna lagras riktigt linge innan de degorgeras och dosagen
ir pyteeliten.

Bara det basta

Champagneutbudet liknar inte heller ndgot annat. Man statar med
att inte ha nagon husstil och instegsvinet smakar olika fran ar dll ar.
Jean-Hervé har berittat att han och brorsan fick idén nir de stod i
killaren dr 2000 och skulle blanda till huschampagnen.

Forst gjorde de ett vin i husets stil och sedan forsokee de gora ett sa
bra vin som méjligt av vad som fanns i killaren just dd. Nir det sena-
re vinet visade sig vara klart bittre kindes det fel att silja nagot som
inte var pd samma niva. D4 fick det hellre bli en lite mindre volym.

Enligt killarboken var den blandade cuvéen Jacquessons 728:e
sedan starten och det fick ocksa bli vinets namn. Aret efter gjordes
cuvée 729 med samma tink och sa har det fortsatt. Dirmed kan
man ocksd se direkt pi etiketten vilken &rgang som ir tongivande i
vinet; ligg talet 2 till slutsiffran pé etiketten och du har drgingen.
Nu aktuella Cuvée 736 domineras siledes av 2008, en hojdarirging
i Champagne.

En annan f6rdel dr att man pd det hir sittet dven far koll pd hur
gammalt vinet 4r. For varje vin anges dessutom pé baksidesetiketten
vilka druvor som ingar och i hur stor procentuell andel. Fér exem-
pelvis Cuvée 736 ir det 55 % chardonnay, 29 % pinot noir och 19
% pinot meunier. Dosagen ir si lag som 1,5 gram socker per liter.
Transparens ir bara fdrnamnet.

Idag ligger arsproduktionen p4 cirka 250.000 flaskor och det all-
ra mesta utgdrs av baschampagnen. Férutom denna gér man dven
nagra vingardschampagner frin sina bista lotter i Avize och Dizy,
men bara nir argangarna ir rikeigt bra. Hir dr produktionen si liten
som ett par tusen flaskor. Vinerna finns d& och dé i starkt begrinsad
mingd pa Systemet medan baschampagnen ligger i bestillningssor-
timentet. ©

Mindre men bittre,
Jean-Hervé Chiquet
satter kvalitet fore
kvantitet.

Provningsnoterigar

Jacquesson Cuvée no 736 (7436, 369:-)

Fin, ren och ratt intensiv doft med grona och gula dpplen, persika,
brod, lite roda bar och diskret fatton. Medelfyllig, helt torr, stram
och fokuserad smak med fin mousse, nyanserat mittparti med
utmarkt langd och 1ang, ren avslutning med fin mineralsalta. Riktigt
hogklassig champagne som mater sig val med de flesta argangs-
skumpor.

2004 Dizy Corne Bautray

Stor, fruktig och utvecklad doft med persika, brod, gult dpple,

gott om mineral, inslag av ostron och i botten fat och lite choklad.
Helt torr, mineralbetonad smak med salta direkt fran attacken,
nyanserade aromer, slank kropp, ren, stram syra, utmarkt langd rent
slut. Rent och elegant chardonnayvin som klarar balansen helt utan
dosage.

2004 Avize Champ Cain

Lite aterhdllen doft med tydlig mineralpragel och inslag av dpple,
citrus, brod och en del kryddtoner. Medelfyllig, torr, koncentrerad
smak med distinkt attack, krdmig mousse, ordentlig langd med
komplexa aromer och ldng, ren, vélavvagd avslutning med liten, fin
salta. Bredare i strukturen an Dizy. 100 % chardonnay.

2004 Ay Vauzelle Terme

Fruktig, lite avrundad doft med roda bar, korsbar, persika, guava,
kryddor och mineral. Medelfyllig, torr, bred och mineralig smak
med god, fruktig kropp, fin koncentration, bra struktur, utmarkt
ldngd med fina bartoner och Idng, god avslutning med bade frukt
och mineral. Druvren pinot noir-champagne.

2007 Dizy Terres Rouges Rosé

Ung, ljusrod farg. Fruktig doft med hallon, smultron, rédvinbar,
lingon, choklad, fat och en mjuk kryddighet. Medefyllig, torr, fruktig
och fint strukturerad smak med god, krdmig mousse, riktigt fin
langd, en latt beska framtrader i mittpartiet och blandar sig med
mineralsalta och barig frukt i avslutningen. Roséchampagne av
pinot noir, fargen med hjalp av saigné.

1
R6d champagne? Nej, men rosé pa Jacquessons vis.
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'MAISON DE LA CHAMPAGNE

VC:s huvudkontor pa Avenue de Champagne i Epernay.

CIVC star upp for
Champagne och champagne

CIVC Le Comité Interprofessionnel du Vin de Champagne, grundades 1941. Nu arbetar 130 personer inom organisationen

med ekonomi, teknisk utveckling, produktion, marknadsfoéring, skydd mot varumérkesintrang och annat rérande champagne.

Text och Foto: Gunnar Swenson

Huvudkontoret ligger pa Avenue de Champagne och jag tas emot av
den vinlige Philippe Wibrotte som ir ansvarig for presskontakter
och marknadsféring. Han berittar kortfattat omradets historia och
om CIVC:s organisation och uppgifter.

Redan fore sekelskiftet fanns sammanslutningar av odlare for
att skydda namnet Champagne fran act missbrukas. Mellan 1907
och 1911 faststillde man champagneomradets odlingsgrinser och
1919 skapade man cru-systemet med en skala for priser p& dru-
vor efter olika hégt graderade byar och odlingsligen. Nar systemet
med Appellation d’Origine Controlée, AOC, drogs igdng 1935 var
Champagne redan noggrant kontrollerat. Vinerna hirifrén ir de
enda i Frankrike som inte behéver ha bokstiverna AOC/AOP pi
sina etiketter, namnet ricker som kvalitetsstimpel.

1941, mitt under andra virldskriget, tyckte bland annat tyskar-
na att vinhanteringen i omradet behévde en bittre organisation.
De bidrog dirfor dill att samordna odlarnas och champagnehusens
intressen. Idag ar det ett krav att alla odlare och champagnehus 4r
medlemmar av CIVC som styrs av tvd ordféranden, en vald fran
odlarna — nu Pascal Ferat, och en fran champagnehuset — Jean-Ma-
rie Barillac.

Siffror och fakta

Den totala champagneproduktion uppgar i genomsnitt till 309 mil-
joner flaskor/ar vilket ger en omsittning pa 4,37 miljarder €, cirka
400 miljarder kronor.

10 Munskénken nr8+2013

Det finns 321 vinproducerande byar i Champagne varav 42 pre-
mier cru och 17 grand cru.

Champagne har 34 000 hektar vingardar uppdelade i cirka 280
000 vingardslotter. Det finns 15 000 odlare som dger 90 % av vin-
gardarna. Den genomsnittliga vingardsstorleken 4r 2 hektar, men ca
50 % av odlarna dger mindre 4n 1 hekear.

Jag fragar Philippe om det 4r mojligt att leva pa en si liten areal.
Han svarar att planteringstitheten 4r cirka 8000 plantor/hektar med
en méjlig produktion av 10 000 flaskor/hektar, s& blir det ett mycket
bra tillskott i hushallskassan.

Férutom sma odlare finns det 290 champagnehus som produ-
cerar och siljer egen champagne. Champagnehusen dger 10 % av
vingdrdarna, resterande druvor képer de fran odlare. Husen stédr for
2/3 av produktionen och 90 % av all champagne som exporteras,
det vill siga runt 219 miljoner flaskor.

Det finns ocksa 135 kooperativ, som star for ca 10 % av forsilj-
ningen. 42 av dessa siljer egen champagne och det stérsta dr Union
Champagne med mirket Nicolas Feuillatte.

CIVC har kontor pa 14 olika stillen i virlden. Vad 4r dd CIVC:s
uppgift? Philippe forklarar att férutom att verka for ett gott socialt
klimat mellan branschens ingdende parter si kan uppgifterna sam-
manfattas i fyra huvudaktiviteter:

Ekonomi
De arbetar for en bra balans mellan odlare och vinhus. De ska ocksa



verka for att skapa en bittre balans mellan dren och utjamna skill-
naderna mellan bra och diliga drgingar. Det gér man genom att
reglera lagren av reservviner som kan behdvas de dr dd skorden slér
fel. Man kontrollerar ocksd vingardarnas och druvornas kvalitet,
att produktionsmetoderna féljer uppstéllda riktlinjer och hur och
var forsdljningen gar. De genomfor ocksa arliga marknadsundersok-
ningar, samt foljer upp de olika aktiviteterna i produktionscykeln
med statistik som ocksd granskas och analyseras.

Teknisk forskning och utveckling

45 ingenjérer och tekniker arbetar for CIVC. Forskning och ut-
veckling sker inom vinodling, vinproduktion, miljspaverkan och
i experimentvinkillaren med utveckling av pressar, korkar, flaskor
med mera. De har ocksd laboratorier av mycket hég teknisk stan-
dard med bland annat gaskromatografer for att analysera bestands-
delarna i champagne beroende pé olika framstillningsmetoder och
odlingsbetingelser.

Strax utanfor Epernay har de en 8 hektar stor experimentvingdrd
dir de strivar efter att utveckla bland annat hallbar odling. Expe-
riment sker med olika planteringsavstind mellan plantorna, olika
uppbindningstekniker, olika jordar med mera. Experimenten kan
leda fram till act man utvecklar plantor med mer bladverk for att
skydda druvorna fran alltfér stark sol och pa sd site fa en jimnare
mognad av framférallt fenolsyrorna.

Man arbetar ocksd med att utveckla precisionsvinodling dir man
anvinder sig av satelliter med avkinnare pa traktorer for att avgora
hur jorden “mar”. Avkinnarna kontrollerar kviivehalten, vattenming-
den och om nigon skadeinsekt har kommit in i vingdrden.

For att minska miljopdverkan pagér ocksd en utveckling med att ta
fram ldctare flaskor. Nu ir de 75 g ldttare 4n tidigare vilket ger 7 %
mindre koldioxidutslipp.

Export
Ett viktigt omréde ir att verka for kommersiell expansion. D4 cham-
pagne exporteras till 192 linder behdvs det exporttillstind som en-

bart kan utfirdas av CIVC.

Varumérkeskontroll

En mycket viktig del av CIVC:s arbete ir att skydda varumirket
Champagne som registrerades redan 1936. For att skydda mark-
naden mot falska champagner har de ett utvecklat samarbete med
den franska tullen.

De samarbetar ocksid med advokater runt om i virlden och har
genomfdrt ménga stimningar mot varumirkesintring och hirtills
vunnit dem alla. Philippe berittar att USA ir ett delikat problem.
Hir vill man girna kringgd varumirkesskyddet och exempelvis kalla
ett mousserande vin fran Kalifornien f6r champagne. Hir anlade
CIVC moteld med en mycket uppmirksammad och framgangsrik
annonskampanj i amerikansk press och TV om mat- och jordbruks-
produkters ursprung:

”Maine Lobster from Kansas? Florida apples from Maine?

1

Of course not — Champagne is from Champagne!

Alla dessa uppgifter kostar givetvis en hel del pengar. CIVC fir inga
statsbidrag utan ligger en egen budget baserat pa avgifter frin varje
medlem. Grovt riknat kan man siga att 50 % kommer frin odlarna
och 50 % fran champagnehusen. For varje kilo druvor som skérdas
gar 5 cent till CIVC och for varje sald flaska gir 5 ¢ till CIVC. Den
genomsnittliga intdkten 4r 20 miljoner euro per dr, eller cirka 185
miljoner kronor.

Som jimférelse kan nimnas vinodlarsammanslutningen i Bor-
deaux. Med 130 000 hektar har den fyra ginger storre areal dn
Champagne men samma balansomslutning. Man kan dirfor siga att
Champagne har en vil finansierad och uppbyggd intresseorganisation
som arbetar aktivt och lingsiktigt for vinomradets utveckling. ©

Guldvinnaren
fran Thiénot

NOT

THIEN

.

Classic Brut N.V.

Champagne Thiénot
Artnr. 77545 finns pa
bestillning ssortimente t,
349 kr, 12,5%

THIENOT

Importeras av www.wine list.se

Alkohol kan
skada din halsa

Vingardsresa
pa egen hand

130 kr

inklusive frakt
for medlemmar
under 2013

HELENA TROTZENFELDA
MiksEL LIND

I nya reseguiden Uppticka franska vingdrdar finns allt
du behover for att planera och genomféra en bilsemester
genom Frankrikes vinregioner.

Boken &r inbunden, med manga inspirerande foton.
Lis mer pa upptackavingardar.com,
dédr du ocksa hittar massor av tips!

Fragor och bestallningar: books@upptackavingardar.com
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Bra jobbat

VET DU VAD DET_
VARSTA MEP ATT GORA
VIN AR, BENGT?
HART ARBETE /!

Nyheter i ordinarie sortiment, smapartier och nidrmare hundra viner
som kvalat in frin bestillningssortimentet, det ir inte lite som ska
pressas in pa Systemets hyllor i december. Och da har vi inte sett vilka
godbitar som kommer i vinkéllarbutikerna dnnu nir detta skrivs.

Systembolagets inkdpare far ursikta men de mest spinnande vinerna
hitear vi bland de inkvalade artiklarna. Nigra kinner vi igen sedan
tidigare. Antingen har de tillhort det ordinarie butikssortimentet men
trillat ur, eller s& har det rért sig om tillfalliga lanseringar. Nu kommer
de igen och fir tre manader pd sig att visa att de hér hemma stadigva-
rande i butikerna.

Till dem som tidigare gjort fransysk visit hor Casanova di Neri i
Montalcino. Ett av de nya stjirnskotten i omridet som startade 1971
och gjorde sitt forsta vin 1978.

- Pappa kopte i tid, siger Giacomo Neri som driver egendomen
och gor vinerna. Med dagens markpriser i distriktet skulle vi aldrig
haft rdd. Och s4 berittar han att man har sju vingdrdar i fyra skilda
omriden med helt olika férutsittningar. Bara pa en stricka av 17 km
kan skérdedatum skilja 3 veckor.

Vingérdarna 4r tite planterade for omradet och uttaget lagt. Gia-
como riknar med att han far ut en flaska vin per tre rankor. Killaren
ar nybyggd och ligger nira staden Montalcino. Anliggningen ligger
till stdrsta delen under jord och bestar av tre vaningar for att man ska
kunna utnyttja gravitationen i stillet f6r atc pumpa runt vinet.

Rématerialet sorteras tvd ginger. Forst ratas sekunda klasar och ef-
ter avstjilkning kollas druvorna en extra ging. Vinerna jiser i 6ppna
staltankar och skalhatten trycks ned med traditionell pigeage, det r
skonsammast si. Bara de sjilvrunna vinerna anvinds, inga pressviner
hir for act undvika bitterhet, och direfter blir det lagring i stora botti
eller smé barriquer, allt efter vilket vin det ska bli.

- Anvinder man barrique ska man veta varfor, menar Giacomo. Man
maste ha en plan annars blir det bara fel. Vissa viner kan ta mer ¢k 4n
andra. Men i slutindan ska vinerna smaka vin och inte kryddig ek eller
ha bittra tanniner. Dirfor ir han ocksa noga med ildern pa faten. Aldre
fat har mindre paverkan.

Tvé viner frin Casanova de Neri har kvalat in. Dels dr det 2011 Rosso
de Montalcino dir druvorna himtats frin tvé vingdrdar med stenig jord
soder om sjilva staden. Efter jisning och efterfoljande skalmaceration
i knappt tre veckor har vinet vilat 12 ménader i botti av slavonsk ek.
Rikare, fruktigare och mer koncentrerat an normalt for en rosso ir det
ingen bradska med att korka upp vinet

Och dels 2008 Brunello di Montalcino Tenuta Nuova dir druvorna
kommer frdn samma grdar som rosson ovan men ir hardare selekte-
rade. Vinet har jists och macererats med skalen i knappt fyra veckor
och sedan legat 30 manader i ekfat pa 300 - 600 liter, varav 20 % nya.
Efter buteljering har det lagrats 18 manader i flaska. Kraftfullt och
koncentrerat som sig bor for en brunello och samtidigt med lickra
tanniner och bra stil dr det ett vin for killaren.

Ulf Jansson

MOUSSERANDE VINER
12 Richard Juhlin Blanc de Blancs Non-Alcoholic
= Sparkling Wine
89:- 1979, MRG Wines, Frankrike

Trevlig, avrundad doft med en mix av gula frukter. Ltt,
torr smak med god mousse, bra balans, hyfsad langd och
torrt slut.

15,5 Louis Massing Brut Nature Grand Cru Blanc de

- Blancs

7419, Deregard-Massing, Champagne, Frankrike

Utvecklad champagnedoft med gult dpple, persika, brod,

9 mineral och vanilj. Riktigt torr smak med god mousse,
nyanserade aromer, anstandig langd, stram balans och
ren avslutning. Korrekt blanc de blancs.

15,5 Cuperly Grande Réserve Carte Vert

- 7734, Champagne, Frankrike

329:- Blyg doft med drag av mineral, citrusfrukter, bar och
apple. Torr, fruktig och nyanserad smak med fin

%) koncentration, bra balans med mogna syror och lite
jordig mineralkaraktar.

16 2002 Andrée Bergére Cuvée Prestige Brut Millesimé

- 7752, Champagne, Frankrike

399:- Utvecklad och ratt koncentrerad doft med bér, dpple, per-
sika, brod, mineral och apelsin. Medelfyllig, torr smak med

? rik fruktighet, fin mousse, riktigt bra ldngd med nyansera-
de bararomer och fin balans med goda, integrerade syror.
Fint utvecklat vin med energi fran en stor argang.

16 Duval-Leroy Brut Rosé

7901, Champagne, Frankrike

Fruktig doft med rétt dpple, roda bér, mineral, brod och

fat. Medelfyllig, torr smak med fruktig attack, god mitt

9 med fin mousse, nyanserade bartoner, riktigt bra langd
och gott slut med inslag av réda bar och mineral.
Roséskumpa med bra distinktion.

399:-

11 El Miracle Cava Brut
= 7700, Vicente Gandia, Cava, Spanien
67:- Avrundad, lite jordig doft med inslag av gula plommon

och gula dpplen. Latt, ganska torr smak med skummande
mousse, balanserad syra, hyfsad langd och mjuk avslut-
ning med liten sétma.

13 Sumarroca Brut Rosé Pinot Noir
= 7726, Bodegues Sumarroca, Cava, Spanien
95:- Oppen, avrundad, bérig doft med nastan syltiga toner av

jordgubbar och hallon. Medelfyllig, torr, avrundad smak
med infattade syror, bartoner, schysst langd och liten
jordighet. Trevligt och lattillgangligt.

VITAVINER

13 2012 Novas Gran Reserva Chardonnay
+ 2000, Vinedos Emiliana, Valle de Casablanca, Chile
79:- Oppen, fruktig doft med persika, gula dpplen, lite ek och

citronskal. Medelfyllig, god, avrundad smak med fruktig
kropp, inlemmade syror, schysst Iangd och ren, varm
avslutning med latt strdvhet.

14 Gewurztraminer Bergheim

= 6715, Fernand Engel et Fils, Alsace, Frankrike

Stor, kryddig doft med inslag av rosor och niveakrdm.

Medefyllig, ganska torr, fruktig och kryddig smak med

g god l&ngd, fin, balanserad syra och kryddpepprig avslut-
ning med nagon sétma. Bra druvkaraktar.
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15 2011 Chablis Premier Cru Montée de Tonnerre 13 2012 Bloodstone Shiraz
= 2177, Domaine Pieuré St Come, Frankrike = 2083, Gemtree Vineyards, McLaren Vale, Australien
199:- Aterhallen doft med apple, persika, citrus och mineral 119:- Varm, fruktig, syltig doft med marka bér, vingummi, lakrits
i mjuka toner. Torr, fruktig och mineralig smak med fin och fat. Ganska fyllig, rik, fruktig och pepprig smak med
9 nyansering, tilltagen langd och bra balans med ren, god lite spretiga syror och eldighet.
syra. Trevligt och ursprungstypisk. 13,5 2011 Killerby Cabernet Sauvignon
+ 2080, Killerby Wines, Margaret Valley, Australien
12 2010 Eole et Bacchus 119:- Oppen, fruktig cabernetdoft med inslag av svarta vinbdr,
= 5384, Chateau de Pintray, Montlouis, Frankrike orter och ek. Medelfyllig, fruktig smak med pigg bérjan,
139:- Démpad doft med dpple, gras, fat och mineral. Torr smak 9 bra strukturerad mitt med annu lite outvecklade aromer,
med slank kropp, balanserad syra, schysst langd och fin 1angd och varm, stram, fruktig avslutning. Bra druvka-
smadvarm, lite besk avslutning. raktdr och ursprungskénsla (Western Australia).
13 2010 Cami Salié 12 2011 Mayu Reserva Syrah
= 5385, Lionel Osmin & Cie, Jurangon Sec, Frankrike = 2551, Vifia Mayu, Valle del Elqui, Chile
99:- Aterhallen doft med passionsfrukt, persika, grds och citrus. 89:- Syltig doft med plommon, mérka bdr, lakrits och fat.
Medefyllig, torr, fruktig och utvecklad smak med fin, Medelfyllig, varm, rik, avrundad smak med god kropp,
balanserad syra, bra langd och viss varme. behagliga syror och framvéxande pepprighet.
13 2012 Pinot Bianco Weissburgunder 12,5 2011 Korta Barrel Selection Reserva Cabernet
+ Nals Margreid, Trentino-Alto Adige, Italien + Sauvignon
89:- Oppen, ung doft med varma toner av gula dpplen, dito 85:- 2098, Bodegas y Vifiedos Korta, Maule, Chile
plommon och persika. Medelfyllig, rik, torr, fruktig smak Varm doft med svarta vinbar, bla plommon, lite fat och
med god kropp, mogen syra, fin langd och varm, lite 9 orter, typ salvia. Medelfyllig smak med rik borjan, tydligt
pepprig avslutning. uppbyggd mitt med god ldngd och varm avslutning med
15 2010 Gardo Morris Noble Riesling viss fruktsotma. Druvtypiskt
= 2125, Gardo Morris Wines, Canterbury, Nya Zeeland
99:-/375ml  Stor, avrundad, fruktig doft med inslag av passionsfrukt, 13 2011 Duette Cabernet Sauvignon
persika, dpple, citrus och honung. Medelfyllig, halvsot, = 2036, Viiia Indomita, Maipo, Chile
E avrundad smak med fin syra, riktigt bra langd med nyan- 109:- Varm, syltig doft med svarta vinbar, plommon, fat, kryddor
serade aromer och god avslutning med bade spanst och och lakrits. Drygt medelfyllig, rik, fruktig, avrundad och
fruktig sotma. Tilltalande vin med fin stil. 9 alkoholvarm smak med goda syror och schysst langd.
13 2012 Follas Novas Druviypiskt.
= 2933, Arousana, Rias Baixas, Spanien
117:- God, fruktig doft med inslag av gront dpple, persika, citrus, 13 2011 Amplus Cabernet Sauvignon Carmenére
mineral och tdng. Ganska latt, torr smak med pigg syra, = 2186, Viiia Santa Ema, Maipo Valley, Chile
god langd med fint nyanserade aromer och ren, frasch 109:- Smatt utvecklad doft med plommon, svarta vinbar, drter
avslutning. Trevligt skaldjursvin av albarifio. och gras. Medelfyllig, rik, fruktig smak med bra borjan,
13 2011 Chateau Ste Michelle Chardonnay sammansatt mitt med ratt stram struktur, god langd och
= 6447, Washington State, USA varm avslutning.
99:- Fruktig doft med gréna och gula dpplen, persika, lite 12,5 2011 Chateau Morillon
ek och vanilj. Medelfyllig, torr, avrundad, fruktig och = 3057, Bordeaux, Frankrike
%) sammansatt smak med fin syra, god langd och fast slut. 89:- Ung bordeauxdoft med plommon, morka bar, lite ceder,
Bra druvkaraktar. fat och gras. Medelfyllig, fruktig smak med unga, annu
% lite brakiga syror, sammansatta aromer och fullt godkand
14 2012 Loibenberg Griiner Veltliner Smaragd langd. Korrekt instegsbordeaux.
= 4616, Tegernseerhof, Wachau, Osterrike
149:- Oppen, fruktig doft med &pple, paron och lite mineral- 14 2010 Chateau Tanesse
toner. Medelfyllig, torr, varm, fruktig smak med god kropp, + 3157, Cadillac-Cotes de Bordeaux, Frankrike
E bra syra, fin ldangd och pepprig avslutning 90:- Utvecklad, fruktig och lite ekig doft med plommon, svarta
vinbar och tobak. Medelfyllig, rik, god, fruktig och avrun-
9 dad smak med inlindade syror, riktigt bra langd och varm,
mumsig avslutning. God nu men kan lagras 3-6 ar.
DA VINER
. 15 2009 Chateau la Commanderie
11,5 2012 Santa Ana Homage Cabernet Sauvignon _ 3112, Saint Emilion, Frankrike
= Tannat 189:- Varm, utvecklad doft med plommon, korinter, mérka bar,
69:- 2096, Bodegas Santa Ana, Cuyo, Argentina ! A o ' !
A . ceder, ek och orter. Medelfyllig, rik, fruktig och utvecklad
Dov doft med svarta vinbar, bla plommon och lader. T :
S i smak med god kropp, infattade syror, komplexa aromer
Drygt medelfyllig, lite fruktsét smak med god kropp och i . B . I
stadig struktur. Rattfram, och Iangﬂ, varm, ekstrav avslgtnulngn. Fullt tillganglig bor—a
deaux fran varm och generds argang, kan sparas 5-10 ar.
12 2012 Soluna Premlun.1 Malbec Caber.net Sauvignon 15 2010 Santenay
= 6507, Bodega Furlotti, Cuyo, Argentina . .
89:- Varm, fruktig, avrundad doft med svarta vinbdr, plommon, + 5476, Albert Bichot, Frankrike . )
« o ; 149:- Utvecklad och avrundad doft med inslag av jordgubbar,
lader och fat. Medelfyllig, rik, fruktig, avrundad smak med . oo )
mogna syror och pataglig alkoholvarme. hallon, apelsin och fat. Medelfyllig, pigg, frukt.\g och
9 utvecklad smak med nyanserade bararomer, inslag av ek,
13 2012 Heartland Dolcetto Lagrein trevligt strama syror, riktigt fin langd och mineral-
= 6807, Heartland Wines, South Australia, Australien smakande avslutning. Ovanligt bra bourgognekaraktar for
99:- Varm, fruktig doft med korsbar, mogna roda bar, gummi prislappen.

och ek. Medelfyllig, rik, alkoholvarm, fruktig och bérig
smak med god struktur och fullt anstandig langd.
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13 2011 Cétes du Jura Pinot Noir 13 2011 Tenuta Vignega Valpolicella Ripasso Superiore

= 2289, Fruitiére Vinicole d’Arbois, Frankrike = 3040, Azienda Agricola Bettili Cristiana, Italien

99:- Fruktig doft med olika réda badr, lite fat och mineral. 99:- Varm, fruktig doft med mogna korsbar, plommon, lite
Medelfyllig, fruktig smak med avrundad attack, framvax- torkad frukt och fat. Medelfyllig, rik smak med mjuk

9 ande tanninstruktur i mittpartiet, inslag av plommon, réda inledning, fruktig mitt med pigga syror och ganska stram
bar och fat, fin syra, bra langd och rent slut. Druvtypiskt. avslutning.

13 2012 Gayda Syrah

+ 4599, Domaine Gayda, Languedoc-Roussillon, 16 = 2009 Amarone della Valpolicella Classico

79:- Frankrike 299:- 3122, Cecilia Beretta, Italien
God, ung, fruktig doft med svarta vinbar, blabar, plom- Fruktig och utvecklad doft med syltade kérsbar, torkad
mon, pinje och kryddor. Medelfyllig, rik och fran borjan 9 frukt, plommon och ek. Ganska fyllig, generés smak
avrundad smak med fruktig kropp, kryddiga aromer och med sammansatta aromer, god, infattad stravhet, bra
tydligt uppstramad avslutning. syra, ordentlig ldngd och lite eldig avslutning. Amarone i

13,5 2010 Malavieille Alliance modern stil.

+ 2662, Domaine de Malavieille, Terrasses de Larzac, 14 2011 ARA Select Blocks Pinot Noir

115:- Frankrike = 2013, Winegrovers of ARA, Marlborough, Nya
Fruktig, smakryddig doft med morka bar, lakrits, 149:- Zeeland
sydfranska orter och ek. Medelfyllig, rik, fruktig och fint Fruktig doft med inslag av hallon, kérsbér, ek och lite
uppbyggd smak med goda syror, utvecklade aromer, bra 9 choklad. Medelfyllig, fruktig och avrundad smak med
langd och ren, fruktig avslutning. nyanserade aromer, trevliga syror, viss intensitet och fast

12 2012 Moncaro Sangiovese slut. Druvtypiskt.

+ 2339, Moncaro, Abruzzerna, Italien 12 2011 Herdade Paco do Conde

69:- God, ung, fruktig doft med korsbar, lingon och lite kryddiga = 2754, Encosta do Guadiana, Alentejo, Portugal
inslag. Medelfyllig, rik, fruktig smak med mogna syror, 79:- Lite dammig, fruktig doft med plommon och orter i
schysst langd och ombonad varme. Har bra fruktighet tonerna. Medelfyllig, fruktig smak med pigga syror, viss
och &r latt att tycka om. intensitet och lite eldig avslutning.

13,5 2007 Il Falcone Riserva 13,5 2011 Lagarada

+ 2335, Rivera, Apulien, Italien 3036, Quinta du Cume, Douro, Portugal

119:- Utvecklad doft med morka bar, kérsbar, plommon, fat, % Aterhallen, fruktig doft med korsbar, slanbar, bla plom-
lader och orter. Drygt medelfyllig, rik smak med mognad, mon, kryddor och lakrits. Drygt medelfyllig, rik, fruktig och
god kropp, trevligt robusta syror, bra langd med kom- 89:- tydligt strukturerad smak med sammansatta toner, riktigt
plexa aromer och varmt slut. Syditalienskt vin att dricka de bra langd och 1&dng, varm, fruktig och kryddig avslutning.
narmaste aren. Rejélt vin frdn varm argang.

12,5 2011 Sannio Aglianico

+ 3158, Cecas, Kampanien, Italien 12,5 2012 Déle

79:- Smatt utvecklad doft med lader, plommon, mérka bar - 3104, Caves Orsat, Valais, Schweiz
och lite rttoner. Medelfyllig, rik, fruktig och druvtypiskt 99:- Avrundad doft med mogna réda bér, plommon, apelsin

9 strav smak med god syra, bra langd och fast slut. Bra och lite blomtoner. Fruktig smak med hyfsade syror,
druvkaraktar. anstandig langd med nyanserade bararomer och lite tréig

beska.

12,5 2012 Tajano Rosso Piceno 12,5 2011 Amaltea de Loxarel

+ 6090, Umani Ronchi, Marche, Italien + 3169, Masia can Mayols, Penedés, Spanien

79:- Lite burdus, fruktig doft med korsbér, plommon, kryddor 79:- Fruktig och kryddig doft med korsbar, plommon, fat och
och ndgon ekton. Medelfyllig, god, fruktig smak med tét vanilj. Medelfyllig, fruktig och strukturerad smak med
tanninstruktur, harmonisk syra, bra langd och viss varme. sammansatta aromer, schysst langd och varm, stadig

12 2011 Langhe Rosso Araldica avslutning.

= 269:- 3065, Araldica Vini Piemontesi, Italien 12 2012 Biurko

/3000ml Varm, utvecklad och smakryddig doft. Drygt medelfyllig, = 2045, Bodegas Biurko Gorri, Rioja, Spanien
rik, fruktig och rattfram smak med lite torra tanniner, bra 79:- Fruktig doft med plommon, mogna réda bar och lite
syra och val varmt slut. Ambitiost for ett boxvin. kryddor. Medefyllig, fruktig smak med tydliga men runda

14 2010 Cecchi Vino Nobile di Montepulciano tanm.r.wer, spanstig syra, skaplig langd och fast slut. Ungt

= 2884, Cecchi, Italien och rattframt.

139:- Fruktig doft med inslag av korsbar, lingon, fat och lite 13 2007 Marqués del Puerto Reserva
tallbarr. Medelfyllig, god, fruktig och sammansatt smak = 2753, Bodegas Marqués del Puerto, Rioja, Spanien
med bra struktur, fin ldngd och ren, rétt stadig avslutning 99:- Avrundad, utvecklad riojadoft med fat, vanilj, choklad
med lite spretiga syror. och plommon. Medelfyllig, nyanserad dito smak med bra

15 2001 Stielle 9 syror, god ldngd och fast slut. Ursprungstypiskt.

= 2220, Rocca di Castagnoli, Toscana, Italien

179:- Utvecklad doft med svarta vinbar, plommon, kérsbar, 15 2004 Montelciego Gran Reserva
ek, choklad och pinje. Medelfyllig, rik, vélutvecklad och + 3026, Bodegas Montelciego, Rioja, Spanien
komplex smak med bra struktur av rena, goda syror, fin in- 169:- Fint utvecklad doft med plommon, mogna réda bér, fat,
tensitet och lang, smavarm avslutning. Hogklassig argang choklad, dill och vanilj. Medelfyllig, fint utvecklad smak
med begynnande mognad. Q med pigg attack, komplex mitt med god koncentration,

15 2008 Brunello di Montalcino ;iljtigt”bra Iéngdoocb smavarm avs\utrjing Gran reserva

_ 3097, Fattoi Ofelio & Figli, Italien ran hogklassig argang, god nu och sékert 5-10 ar till.

199:- Lite aterhallen doft med korsbar, lingon, fat och lite értiga 12 2012 Rowberry Cellar Selection
inslag. Drygt medelfyllig, rik, fruktig och utvecklad smak = 12120, Zorgvliet Wines, Western Cape, Sydafrika
med bra kropp, god stomme, sammansatta aromer med 77:- Fruktig, lite rokig doft med svartvinbar, érter, plommon

¢

riktigt bra langd och ratt generds avslutning med varme.
Att dricka de ndrmaste tio aren.

och fat. Medelfyllig, rik, fruktig, rattfram och lite robust
smak med schysst ldngd och viss vdarme. Mix av bordeaux-
druvor plus lite syrah.
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13 2012 Helderberg Bushvine Shiraz
e 2043, Boekenhoutskloof, Western Cape, Sydafrika
95:- Varm, fruktig och mjukt kryddig doft med inslag av morka

bar, plommon och ek. Drygt medelfyllig, smatt generds,
fruktig och kryddig smak med inlindade syror, bra langd
och varm, pepprig avslutning.

13,5 2012 Bosman Adama
+ 12768, Bosman Family Wines, Wellington, Sydafrika
119:- Varm, fruktig doft med svarta vinbér, plommon, orter, fat

och rok. Drygt medelfyllig, rattfram och generts smak
med god bdrjan, strukturerad mitt med sammansatta
aromer och alkoholvarm avslutning med liten fruktsétma.

SMAPARTIER

MOUSSERANDE VINER
16,5 2008 André Clouet Millésime
= Champagne, Frankrike
349:- 99429, WineWorld
Djup doft med rétt dpple, lingon, hallon, jordgubbar,
9 brod, mineral och apelsin. Medelfyllig, torr, fruktig smak
med bra attack, god mousse, komplex mitt med fin
T5 intensitet, utmarkt langd, behdrskat stram struktur och

klockrent slut med mineral. Hogklassig argang, god nu
och flera ar till.(2400 f1)

11 2012 Line 39 Cabernet Franc
- 6008, Cecchetti Wine Company, Central Coast, USA
99:- Nedtonad doft med plommon, lite ¢rter och ek. Medel-

fyllig, fruktsot smak med god kropp, inlindade syror och
viss varme. Banalt.

14 2010 Columbia Crest H3 Cabernet Sauvignon
+ 2123, Columbia Crest Winery, Washington State,
129:- USA
Fruktig doft med svarta vinbar, bla plommon, fat och
E mork choklad. Medefyllig, rik, fruktig smak med avrundad
attack, god mitt med ratt tat tanninstruktur, balanserad

syra, fin langd och varm, ombonad avslutning. Fint anlagt
vin med bra cabernetkaraktar.

STARKVIN

15 Graham'’s Selection of Finest Ports
+ 8065, Graham's, Porto, Portugal
195:-/

5x200ml Fine White Port

Trevlig, utvecklad doft med gula frukter, gula russin, fat,
lite notter, kola och en gnutta citrus. Medefyllig, sot,
fruktig, sammansatt smak med god struktur, fin langd och
varm, stadig avslutning.

Fine Ruby Port

Fruktig och lite fatig doft med plommon, mogna korsbar,
lader och choklad. Medelfyllig, sot, rik, fruktig, plommon-
lik, valstrukturerad smak med fin langd, god balans och
varm, fruktig avslutning.

2008 Late Bottled Vintage Port

Smatt utvecklad och nyanserad doft med inslag av plom-
mon, mogna morka bar, viol och lakrits. Drygt medelfyllig,
sot, rik, fruktig och i attacken avrundad smak med sam-
mansatt mitt, god struktur med runda tanniner och bra
syra, oantastlig langd och varm, gener6s avslutning.

Six Grapes Port

Fruktig doft med god intensitet och inslag av korsbar,
plommon, slanbdr, lader, apelsin och mineral. Drygt
medelfyllig, sot, rik, fruktig och nyanserad smak med god
kropp, fin koncentration, utmarkt langd och fast, balanse-
rat slut med bade frukt och mineral.

10 Years Old Tawny Port

Oppen, komplex, fatig doft med plommon, torkad frukt,
lader, kola och vanilj. Medelfyllig, rik, sot smak med fruktig
kropp, fatiga aromer, riktigt bra langd, inlindad syra och
lang, lite eldig, sotfruktig avslutning med liten stravhet.

18 Munskénken nr8+2013

16,5 2008 Nomine-Renard Special Club

- Champagne, Frankrike

396:- 99387, Champagnehuset Precuritas
Aterhallen doft med roda bér, persika, 4pple och mineral.

9 Medelfyllig, torr, god smak med pigg attack, kramig
mousse, nyanserad mitt med bra ldngd, stram syra och

T5 rent slut med mineral och lite citrus. Fint fokuserat vin
som kan drickas flera ar framat.(1500 f1)

14,5 1996 Rotari Brut

- Mezzacorona, Trentino-Alto Adige, Italien

179:- 96060, Enjoy Wine & Spirits

T5 Mogen, avrundad doft med gult dpple, citrus, mandel,

bréd och mineral. Torr, mogen, avrundad smak med mjuk
mousse, nyanserade aromer, ren, god syra, fin langd och
bra balans. Fortfarande frascht efter 17 arl(1200 fl)

VITA VINER

15 2008 Riesling Grand Cru Saering
= Domaines Schlumberger, Alsace Grand Cru,
169:- Frankrike
99435, Enjoy Wine & Spirits
9 God, utvecklad doft med avrundade toner av gront dpple,
lime, petroleum och mineral. Medelfyllig, torr, utvecklad
T5 och fint nyanserad smak med god langd, valbalanserad

syra och rent slut med inslag av citrus och mineral.
Harmoniskt vin att dricka de ndrmaste aren.(1200 f1)

14 2011 Bourgogne Vieilles Vignes
= Maison Roche de Bellene, Frankrike
149:- 99502, Theisvine
Fruktig doft med gult dpple, vit persika, liten ekton och
9 citrus. Torr, fruktig och beharskat stram smak med liten
salta, nyanserade aromer och fin langd. Ambitiés instegs-
T5 bourgogne att dricka 4-5 ar framat.(2400 f1)
13 2010 Le Busche
= Umani Ronchi, Marche, Italien
119:- 91160, Enjoy Wine & Spirits
T5 Fruktig, utvecklad doft med dpple, persika, rostad ek

och citrusfrukt. Torr, rik, fruktig och ekig smak med god
léngd, balanserad syra och smavarm avslutning dar eken

dominerar.(4600 fl)
14,5 2011 Cloudy Bay Chardonnay
- Marlborough, Nya Zeeland
219:- 90012, Moét Hennessy Sverige
Fruktig, 1&tt ortig doft med persika, dpple, passionsfrukt
9 och ek i tonerna. Medelfyllig, torr, rik, fruktig smak med
liten, ekig stravhet, bra langd, balanserad syra och sma-
T5 varm avslutning med bade frukt och ek. Gott nu och de
narmaste aren.(1800 1)
14 2010 Wild Yeast Chardonnay
= Springdfield Estate, Western Cape, Sydafrika
159:- 99130, Johan Lidby Vinhandel
Oppen, nyansrik doft med persika, gula dpplen, smér, ek,
9 vanilj och lite rostade toner. Medelfyllig, rik, fruktig, avrun-
dad och nyanserad smak med nastan len struktur, infattad
T5 syra och fin 1angd.(1200 f1)




RODA VINER

13,5 2010 TH Syrah Limari
= Viita Undurraga, Limari Valley, Chile
139:- 99073, Stellan Kramer
Fruktig, lite utvecklad doft med marka bar, korsbar,
E plommon, peppar och fat. Medelfyllig, rik, avrundad,
fruktig och syltig smak med mogna tanniner, bra syra, god
T5 intensitet och pepprig avslutning. Druvtypiskt.(1800 fI)
14 2001 Chateau Cassagne Haut-Canon La Truffiére
- Canon-Fronsac, Frankrike
199:- 99453, Vinunic
T5 Utvecklad doft med plommon, morka bar, orter, ek och

nagon cederton. Medefyllig, ratt tannintorr smak med
nyanserade aromer, balanserad syra och hyfsad langd.
Utvecklat, lite robust bordeauxvin att dricka de narmaste
aren.(2400 f1)

14 2011 Chateau des Jacques

= Louis Jadot, Moulin-a-Vent, Frankrike

159:- 99148, Vinunic
Fruktig doft med inslag av hallon, réda vinbéar och fat.

%) Fin, fruktig smak med goda, mogna syror, bra langd med
annu unga aromer och ren, god, vélbalanserad avslutning

T5 med inslag av fat. Seriost anlagd beaujolais att dricka de
narmaste aren. (1800 f1)

15 2010 Gravel Claude Maréchal

= Claude Maréchal, Bourgogne, Frankrike

179:- 99086, Hoff Vinhandel
Fin pinotdoft med jordgubbar, smultron, hallon, ek och

9 lite dammiga mineraltoner. Medelfyllig, fint fruktig och
relativt mjuk smak med mogen tanninstruktur, nyansera-

T5 de aromer, fin syra och fullt anstandig langd. Instegsbour-
gogne pa hogre niva.(1800 fl)

13 2012 Cercius

= Vignoble Michel Gassier, Cotes du Rhone, Frankrike

129:- 99202, Divine

T5 Ung, fruktig och kryddig doft med sydfransk kénsla. Drygt

medelfyllig, rik, fruktig, strév och kryddig smak med god
intensitet, bra langd, ratt friska syror och en hel del alko-
holvarme. Rattframt vin att dricka nu.(2400 fl)

15,5 2011 Chateauneuf-du-Pape Tradition
= Cuvée du Vatican, Frankrike
239:- 99150, Bristly Wine Agents
Varm, fruktig och 6rtig doft med inslag av plommon och
%) mogna, roda bar. Ratt fyllig, rik, varm, fruktig och samman-
satt smak med lite robusta tanniner, bra syra, god langd
T5 och alkoholvarm avslutning med fin mineralsélta. Gott nu

och sédkert 6-8 &r framat.(1440 f1)

16 = 2011 Bosquet des Papes Cuvée Tradition

259:- Chateauneuf-du-Pape, Frankrike
99170, Johan Lidby Vinhandel

%) Avrundad och nyansrik doft med plommon, mérka och
roda bar, orter, kryddor, fat och mineral. Ganska fyllig, rik,

5 fruktig och kryddig smak med ordentlig tanninstruktur,
fin syra, god intensitet, riktigt bra langd och alkoholvarm
avslutning. Rejlt vin att dricka ett tiotal &r framat.(2400 f1)

16 2011 Sito Moresco

= Gaja, Piemonte, Italien

289:- 90431, Vinunic

15 Fruktig doft med korsbar, slanbar, ek, lite tjara och orter.
Drygt medelfyllig, rik, fruktig och sammansatt smak med
god koncentration, fina, rena syror, ordentlig langd och
fast slut med alkoholvdarme. Rent, snyggt, valgjort men
ocksa lite opersonligt vin att dricka 6-8 ar framat.(1800 fl)

16 = 2009 Barolo Marcenasco

279:- Renato Ratti, Italien
95035, Vinovativa

9 Fruktig, nagot utvecklad doft med plommon, slanbar,
mogna korsbar, fat och en latt tjarton. Drygt medelfyllig,

Tl rik, fruktig och smavarm smak med ordentlig stravhet, bra

T5 syra, riktigt fin 1angd och rent, fast slut med slanbar, tjdra
och fat. Ungt vin fran varm &rgang, lagras 6-12 ar.(3600 fl)
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16,5

319:-
T5

2010 Colledila

Barone Ricasoli, Chianti Classico, Italien

91268, WineWorld

Fruktig doft med korsbar, blabar, plommon, ek, orter
och nagon mineralton. Medelfyllig, fruktig smak med
rik attack, ganska rund kropp i mittpartiet, god stravhet,
bra syra, fin intensitet och lang avslutning med inslag
av mineral och ek. Druvrent sangiovesevin att dricka de
narmaste 6-8 aren. (1440 fl)

16,5

329:-

0

2010 Castello di Brolio

Barone Ricasoli, Chianti Classico, Italien

91266, WineWorld

God, fruktig doft med korsbar, morka bar, orter, rostad

ek, tobak och lite mineral. Medelfyllig, fint fruktig smak
med stram stravhet, bra koncentration, komplexa aromer,

Bl ik langd och ren, fokuserad avslutning med fint

T5 mineralinslag. Vin med bra relief, kan lagras 6-12 ar. (1800 fl)

16,5 2009 La Poja

- Allegrini, Venetien, Italien

449:- 99483, The WineAgency Sweden
Varm, fruktig, avrundad doft med mogna korsbar, dito

T5 plommon, ek, mogen citrus och mineral. Ganska fyllig,
rik, varm, fruktig och generés smak med god kropp, lite
robusta tanniner, bra syra och eldig avslutning med liten
mineralsalta. Varm argang att lagra 6-10 ar. (1800 fl)

16 2008 Roda Reserva

+ Bodegas Roda, Rioja, Spanien

249:- 97103, Premium Wine Sweden
God, lite utvecklad doft med jordgubbar, mogna hallon,

9 plommon, ek och choklad. Medefyllig, fruktig, utvecklad
och lagom ekig smak med sammansatta aromer, fina

T5 syror, riktigt bra langd och rent, gott slut. Smakar bra nu
och sakert 6-8 ar till.(2400 f1)

15,5 2009 Optima

- Anthonij Rupert Wines, Western Cape, Sydafrika

269:- 97137, Sigva Partners

T5 Fruktig och rokig doft med svarta vinbar, 6rter och rostad
ek. Drygt medelfyllig, rik, fruktig och sammansatt smak
med rejdla men infattade syror, ordentlig ldngd och varm,
ganska bastant avslutning. Raka puckar och inget tjafs.
(1200 f1)

14,5 2010 Hedges Family Estate Red Mountain

= Washington State, USA

169:- 99275, Terrific Wines

T5 Fruktig doft med svarta vinbdr, eukalyptus, plommon

och ek. Medelfyllig, fruktig, lite saftlik smak med fina syror,
schysst langd, bra balans och rent, gott slut. Trevligt vin av
bordeauxdruvor plus lite syrah.(1200 fl)
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VINTAGE PORT

17 2011 Quinta Vale Dona Maria Vintage Port
= Lemos & Van Zeller, Porto, Portugal
399:- 90185, Divine
Ung, bra doft med varma toner av korsbar, morka bar, sét
%) lakrits, apelsin och vitpeppar. Fyllig, sot, rik, fruktig och
tydligt strukturerad smak med fin mineralsalta direkt fran

[ — = attacken, sammansatta aromer, utmarkt Idngd och lang,
T6 varm, fruktig avslutning med en hel del mineral. Kraftfull
och personlig vintage port att lagra 10-20 ar.(360 1)

17 = 2011 Quinta do Vesuvio Vintage Port

599:- Porto, Portugal
99264, Hjo Grosshandel

9 Ung, fruktig doft med plommon, slanbér, blabér, viol,
orter, fat, lakrits och vitpeppar. Ganska fyllig, rik, sot, fruktig

Bl  och forhallandevis stram smak med god intensitet, dnnu

T7 unga aromer, utmarkt Idngd och varm, tanninstram
avslutning med gott om frukt for framtiden. Lagras 10-20
ar.(240 f1)

17,5 2011 Capela da Quinta do Vesuvio

799:- Quinta do Vesuvio, Porto, Portugal
99327, Hjo Grosshandel

9 Rik, varm, avrundad doft med plommon, russin, viol,
sldnbdr, blabar, drter och fat i djupa toner. Fyllig, rik, fruktig

- o stadigt byggd smak med tydliga tanniner, bra kropp,
T7 utmarkt langd och 1ang, varm, oforlést avslutning. Robust
vintage port att lagra 15-20 ar.(120 fl)

17,5 = 2011 Dow’s Vintage Port
599:- Symington Family Estates, Porto, Portugal
99074, Domaine Wines Sweden
E Djup doft med korsbér, mandel, olika réda bér, drter och
fati mjuka toner. Drygt medelfyllig, rik, s6t, fruktig och
Bl  :istrukturerad smak med god intensitet, annu unga aro-

T7 mer, utmarkt Iangd och behérskat stram avslutning med
mjuk sotma. Purungt men med harmoniska proportioner,
lagras 15-25 ar.(300 fI)

19 2011 Graham’s Vintage Port

699:- W & J Graham & Co, Porto, Portugal
99124, Hjo Grosshandel

%) Ung fruktig doft med plommon, mérka bar, korsbar, mork
choklad, viol och kryddor. Fyllig, purung, fruktig, sét och

generds smak med rejél koncentration, téta men infattade
T6 tanniner, fin syra, inslag av plommon, morka bar, choklad
och mineral och lang, varm, fokuserad avslutning dar
strukturen val balanserar sétman. Lagras 20-40 ar. (600 f1)

19 659:- 2011 Fonseca Vintage Port
Fonseca Guimaraens, Porto, Portugal
9 99219, Johan Lidby Vinhandel

Lite knuten, ung doft med plommon, morka korsbar,

KVALAT FRAN
BESTALLNINGSSORTIMENTET

MOUSSERANDE VINER

15,5 Tsarine Cuvée Premium Brut

= Chanoine Fréres, Champagne, Frankrike

259:- 77934, Chris-Wine
Lite aterhallen doft med mjuka bartoner, gult dpple, citrus

9 och lite mineral. Torr smak med fruktig attack, fint flyt
mittpartiet, god mousse, riktigt fin Idngd och ren, stram
syra.

16 2002 Jacquart Brut Mosaique Millésimé

- Champagne, Frankrike

429:- 77333, Scandinavian Wine & Food
Nedtonad doft med adpple, bar, bréd och mineral. Medel-

9 fyllig, utvecklad smak med pataglig dosage, avrundad
syra, schysst Idngd och mjuk avslutning med dpple, bar
och citrus. Narmast halvtorr skumpa fran hogklassig
argang.

16,5 Lanson Extra Age Brut

- Champagne, Frankrike

529:- 77138, Chris-Wine

Utvecklad doft med &terhallna toner av gront dpple,
lime, mineral, bréd och bar. Torr smak med bra attack,
utvecklad mitt med krdmig mousse, nyanserade aromer,
utmarkt langd och beharskat stram syra som leder fram
till ett rent, fint slut.

15,5
2290:-

Armand de Brignac Brut Gold

Champagne, Frankrike

77931, BMP Group

Utvecklad och avrundad doft med gult dpple, persika,
brod, bar och nagra kryddnyanser. Medelfyllig, torr, sam-
mansatt smak med yvig mousse, schysst langd och lite
jordig avslutning. Korrekt champagne i dyrt utstyrd flaska.

10

59:-

Pol Rémy Brut

Frankrike

7544, Stockholm Wine Lab

Mjuk, neutral doft med drag av gula dpplen och latt, torr,
kort, oférarglig smak.

12

99:-

P Lex Prosecco Brut

Icon Wines, Italien

77889, The Wine Team

Mjuk, &pplig doft med inslag av blommor. Latt, ganska
torr smak med mjuk mousse, trevlig syra och liten langd.
Okomplicerat.

VITA VINER

Emll— /303 och andra mérka bar, viol och fat. Fyllig, sét och 12,5 2012 Jules Muller Riesling Réserve
T6 generds smak med plommonlik fruktighet, intensivt och = Alsace, Frankrike
nastan simmigt mittparti med inslag av slanbadr, blabar, 84:- 6622, Tryffelsvinet
viol och lakrits, infattade syror och mycket Iang, fruktig Ung, fruktig doft med gront dpple, melon, citrus och
avslutning dér den underliggande strukturen kan anas. begynnande petroleumton. Medelfyllig, fruktig, avrundad
Lagras 20-40 ar.(360 fl) smak med god syra, bra ldngd och rent, lite stramt slut.
18,5 2011 Taylor’s Vintage Port 15 2009 Beblenheim Riesling
695:- Quinta and Vineyard Bottlers, Porto, Portugal + Trapet, Alsace, Frankrike
99197, Vinunic 159:- 79706, Tryffelsvinet
9 Djup, fruktig doft med maorka bar, sldnbar, plommon, Fint utvecklad, rentonig och nyanserad doft med persika,
korsbar, viol, drter och fat. Fyllig, rik, fruktig och valstruktu- Q dpple, mineral och en mjuk citrusarom. Medelfyllig, halv-
Sl  crad smak med rejal koncentration, utmarkt langd med torr, rik, fruktig smak med pigg attack, utvecklad mitt med
T6 annu ratt outvecklade aromer och lang, rik, varm, fruktig smaldcker textur, integrerad syra, fin balans och lang, ren
och stadig eftersmak med inslag av mineral. Lagras 20-40 avslutning. Vélgjort och harmoniskt.
ar(600fl) 16 2010 Pouilly-Fuissé La Roche
= Bret Brothers, Frankrike
299:- 75666, TM Kvalitetsviner
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God, fruktig och utvecklad doft med persika, dpple, ek,
mineral och en touche av smor. Medelfyllig, torr, utveck-
lad smak med bra start, nyanserad mitt med god kropp,
latt stravhet, fin syra, utmarkt langd och mineralbetonad
avslutning med lite fat. Gott nu och 6-8 ar till.




16 2011 Chassagne-Montrachet Vieilles Vignes 13 2012 Southern Right Sauvignon Blanc
- Domaine Guy Amiot et Fils, Frankrike = Walker Bay, Sydafrika
349:- 71477, Tryffelsvinet 129:- 75336, Hjo Grosshandel
Lite reserverad, ung doft med rena toner av gult dpple, Oppen, fruktig och rékig doft med grént dpple, lime
%) persika, mineral och ek. God, fruktig smak med rik, rund 9 och massor av orter. Rik, fruktig och sammansatt smak
borjan, uppstramande mitt med gott djup, spanstig syra med frisk syra, bra intensitet och varmt, lite spretigt slut.
och 1dng avslutning med fint mineralinslag. Elegant vin Druvtypiskt.
att lagra 3-6 ar. 16 2012 Hamil .
amilton Russel Vineyards Chardonnay
16 = 2011 Meursault Domaine du Pavillon = Hemel-en-Arde Valley, Sydafrika
269:- Albert Bichot, Frankrike 299:- 75274, Hjo Grosshandel
75494, Nigab Fruktig doft med persika, gult dpple, ek, smor och lite
9 Ung, fruktig doft med inslag av persika, ek, vanilj, smor E kryddor. Medelfyllig, rik, torr, fruktig smak med god kropp,
och mineral. Medelfyllig, torr, rik, fruktig och ekig smak balanserat ekinslag, fin intensitet, ratt frisk syra och varm,
med god kropp, smastrav struktur, fin syra, riktigt bra uppstramad avslutning.
langd oc_h ?od avslutning med frukt, fat och mineral. 16 2012 Marimar Estate Chardonnay
Lagras 3-6 ar. = Marimar Torres, Russian River Valley, USA
16,5 2011 Meursault Premier Cru Les Charmes 269:- 74496, Miguel Torres
639:- Henri Boillot, Frankrike Oppen, fruktig och ekig doft med inslag av persika, me-
70939, Carovin % lon, aprikos, smor, ek och vanilj. Ratt fyllig, torr, rik, fruktig
9 Stor, fruktig doft med persika, dpple, melon, ek, smar, och sammansatt smak med ek, bra kropp, god syra, liten,
vanilj och andra kryddor. Medelfyllig, torr, god, fruktig och inlindad stravhet, riktigt bra langd och varm avslutning
(= * 2 ekig smak med rund kropp, utmarkt Iangd, ren, pigg syra med ek. Gener6s chardonnay.
och &nnu osmalt ekstrav avslutning. Lagras 5-10 ar. 15 2010 Chateau Montelena Chardonnay
- Chateau Montelena Winery, Napa Valley, USA
12 2012 Les Mariés Sauvignon Blanc 299:- 71649, Terrific Wines
- Domaine de la Baume, VdP d’'Oc, Frankrike Fruktig doft med rundade toner av persika, dpple, smor,
89:- 75670, Stockholm Wine Lab % ek och vanilj. Drygt medelfyllig smak med rik inledning,
Varm, ortig doft med dpple och kryddor. Torr, fruktig smak fatig, strav mitt med rund kropp, balanserad syra, riktigt
med kryddiga aromer, hyfsad syra och varm avslutning bra ldangd och uppstramat slut med varme och liten
med en del alkoholbeska. ekbeska.
14 2012 Vouvray Vieilles Vignes la Coulée d’Argent Sec 12,5 2012 Rabl Griiner Veltliner
y Bourillon Dorléans, Frankrike = Weinland Osterreich, Osterrike
88981, janake wine group 159:- 2296, Johan Lidby Vinhandel
Bra doft med persika, ylle, citrus, arrak och mineral. Medel- /1500ml Aterhéllen, ung doft med apple, mineral och vitpeppar.
129:- fyllig, rik, fruktig smak med mjuk borjan, sammansatt mitt Torr, fruktig och lite pepprig smak med bra syra, fin langd
med god intensitet, bra langd, lite kantig syra och fin 9 och rent slut. Bra karaktar.
9 mineralsélta i avslutningen. Chenin blancvin som bjuder
pasig. 13 2012 Ernst Kirchsteigers Utvalda fran Leth
= Weingut Leth, Wagram, Osterrike
14 2012 Les Boucauds Sancerre 99:- 79636, Domaine Wines Sweden
= Claude Riffault, Frankrike Fruktig, ren doft med apple, citrus, lite mineral och pep-
159:- 79908, Tryffelsvinet par. Medelfyllig, torr, rik och piggt fruktig smak med bra
Oppen, fruktig doft med grént dpple, svartvinbarsblad, syra, anstandig langd och frasch avslutning.
9 flader och lite citrustoner. God, torr, fruktig smak med
balanserad syra, fullt anstandig langd och lite kantig —
avslutning. RODA VINER
12 2012 Giancarlo Ceci Chardonnay 16 2010 Penfolds Bin 150 Maranga Shiraz
+ Agrinatura, Castel del Monte, Italien = Barossa Valley, Australien
72:- 32151, Selezione Barbro Guaccero 319:- 73331, Treasury Wine Estates Sweden
Ung, fruktig och fatig doft med inslag av persika och Fruktig och utvecklad doft med plommon, mérka bar, ek,
vanilj. Medelfyllig, pigg, fruktig smak med god kropp, 9 lakrits och eukalyptus. Drygt medelfyllig, rik, fruktig och
nyanserade aromer, fin syra och lite ekbesk avslutning. valstrukturerad smak med god syra, lite robust stravhet,
13,5 2012 Nova Serra Greco di Tufo sammansatta aromer, ordentlig langd och fast slut med
- Mastroberardino, Italien varme. Valbyggt.
159:- 79950, Tryffelsvinet 13 2012 Casa Rivas Reserva Cabernet Franc
Varm, ung, fruktig doft med toner av persika, mango och + Maipo, Chile
petroleum. Medelfyllig, torr, lite spritsig smak med bra 89:- 6422, Stockholm Wine Lab
syra, fin langd och ratt varm, lite kantig avslutning. Ortig och syltig doft med inslag av svarta vinbar, krsbar
14 - 2011 Monte Carbonare Soave Classico och fat. Medelfyllig, rik, fruktig och avrundad smak med
198:- Suavia, Italien mogna syror, fin langd, lite ekbeska och alkoholvarm
79720, Wine Group Sweden avslutning.
Trevlig, lite utvecklad doft med persika, mandel, gula &pp- 14 2010 Chateau les Roches Gaby
len och fat. Torr smak med rik, rund bérjan, sammansatt, = Canon-Fronsac, Frankrike
fatig mitt med god syra och trétorr, smastrdv avslutning. 139:- 3071, Nigab
11 2012 Native Chardonnay Arinto Varm, fruktig doft med morka bér, plommon och ek. Gan-
+ Fiuza & Bright, Tejo, Portugal ska fyllig, rik, fruktig smak med rund kropp, torra tanniner,
55:- 74210, Sigva bra syra och stéddig, lite eldig avslutning. Utkantsbor-

Fruktig, rattfram doft med persika, grént dpple och lite
pinjetoner. Torr, fruktig dito smak med god syra och
hyfsad langd.
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deaux med amaronestyrka.




17,5 2003 Chateau Trotanoy

1499:- Pomerol, Frankrike
70065, Hjo Grosshandel

9 Utvecklad och nyansrik doft med plommon, korinter, lite
lader, orter, ek och choklad. Medefyllig, god, fruktig och

Bl  Utvecklad smak med fin baérjan, koncentrerad och komplex
mitt med bra volym, ratt stora, runda tanniner, god,
balanserad syra, utmarkt langd och Iang, fast avslutning
med gott om frukt. Lagras 6-12 ar till.

18 2007 Chateau Petrus

10000:- Pomerol, Frankrike
70153, Hjo Grosshandel

%) Utvecklad doft med plommon, mérka bér, korsbar, ek och
ceder. Mer an medelfyllig, koncentrerad smak med fruktig

Tl attack, komplex mitt med massor av mérka bér, goda, téta
tanniner, ordentlig Idngd och lang, varm, fruktig avslut-
ning med insmalt ek och fin mineralsalta. Lackert redan
nu men kan lagras 7-15 ar.

17,5 2008 Chateau Montrose

999:- Saint-Estéphe, Frankrike
70593, Hjo Grosshandel

9 God, fruktig doft med svarta vinbar, plommon, ek, ceder
och orter i djupa toner. Drygt medelfyllig, rik, fruktig

Bl  och lite utvecklad smak med rejal tanninstruktur, bra
kropp, utmarkt langd med sammansatta aromer, ren och
balanserad syra och lang, stadig, fruktig avslutning. Lagras
10-20 ar.

18 2008 Chateau Pontet Canet

1199:- Pauillac, Frankrike
70244, Hjo Grosshandel

%) Knuten doft med drag av svarta vinbdr, blabdr, ceder,
ek och mint. Drygt medelfyllig, fruktig smak med stadig

Tl struktur, annu ratt outvecklade aromer, ordentlig langd,
spanstig syra och ren, fast avslutning med lite osmalta
tanniner. Lang eftersmak med svarta vinbar, mynta och
ek. Riktigt koncentrerat vin att sldppa loss efter 10-20 ar i
kallaren.

15 2011 Maranges Premier Cru Le Croix Moines

= Camille Giroud, Frankrike

239:- 79933, Tryffelsvinet
Aterhallen, ung, fruktig doft med bldbér, hallon, kérsbar,

E lite mineral och ek. Medelfyllig, ung smak med liten
fruktsétma, fina syror, riktigt bra langd med réda bar och
lagom mycket ek och rent, gott slut. Lagras 4-8 ar.

16 2010 Beaune Premier Cru Clos des Couchereaux

+ Louis Jadot, Frankrike

265:- 73698, Vinunic

:

God, fruktig och lite utvecklad doft med jordgubbar,
hallon, ek, choklad och mineral. Medelfyllig, trevlig, fruktig
smak med sammansatta bdrtoner, en hel del ek, bra
balans med goda, mogna syror, utmarkt langd och rent,
fast slut med gott mineralinslag. Fin beaunekaraktar. Gott
nu och sakert 10 ar framat.

16,5 2008 Chambolle-Musigny Premier Cru

- Joseph Drouhin, Frankrike

399:- 83192, Hjo Grosshandel
Utvecklad doft med multna jordgubbar, hallon, réda

E vinbdr, ek och en fin mineralton. Medelfyllig, sirligt fruktig
och fint utvecklad smak med mjuk stravhet, klara syror,
utmarkt langd och klockrent slut med réda vinbar, hallon
och ek. Elegant vin som &r gott nu och ett tiotal ar till.

17 2011 Nuits-Saint-Georges Premier Cru Les Ronciéres

= Robert Chevillon, Frankrike

499:- 79716, Tryffelsvinet

Ung, fruktig, koncentrerad doft med korsbar, plommon,
hallon, ek, vanilj och choklad. Medelfyllig, rik, fruktig smak
med god attack, strukturerad mitt med utmarkt langd, bra
densitet, fint mineralinslag och Iang, fruktig avslutning
med trevlig salta. Lagras 6-12 dr.

26 Munskénken nr 8+ 2013

10 2012 Grand Sud Merlot

+ Les Grands Chais De France, Pays d’Oc, Frankrike

58:- 74944, Fondberg

/1000ml Fruktig, rattfram doft med inslag av orter. Medelfyllig,
fruktig och hyfsat strukturerad smak med viss langd.

16 2010 Domaine Santa Duc Tradition

+ Gigondas, Frankrike

234:- 74048, Johan Lidby Vinhandel
Avrundad doft med plommon, kérsbar, blabar, orter,

% kryddor och sétlakrits. Fyllig, rik, fruktig och lite utveck-
lad smak med ratt robusta tanniner, bra syra, komplexa
aromer och ordentlig langd. Rejélt rhonevin att dricka de
ndrmaste 8-10 aren.

16 2008 Chateauneuf-du-Pape

= Pierre Henri Morel, Frankrike

299:- 74211, Fondberg
Utvecklad doft med roda bar, plommon, orter, lavendel,

9 l&der och fat. Drygt medelfyllig, god, fruktig och utvecklad
smak med sammansatta aromer, bra struktur, riktigt fin
l&ngd och nyanserad avslutning med liten salta. Traditio-
nellt framtonande vin fran lattare drgang, gott nu.

14 2006 Duca d’Aragona

+ Francesco Candido, Salento, Italien

129:- 73314, Selezione Barbro Guaccero
Fint utvecklad doft med plommon, lader, korsbar och
fat bland inslagen. Drygt medelfyllig, utvecklad, generds
smak med rund attack, sammansatt mitt med fruktig
kropp, trevligt robust stravhet, god syra och oantastlig
langd.

16 2009 Sfurzat 5 Stelle Ninio Negri

- Sforzato di Valtellina, Italien

429:- 75062, Enjoy Wine & Spirits
Aterhallen doft med gott djup och toner av plommon,

9 lingon, lader, fat och mineral. Drygt medelfyllig, rik, strév
smak med liten salta redan fran attacken, spanstig mitt
med god kropp, nyanserade aromer, utmarkt langd och
rent, fast slut med varme. Harmoniskt i sin genre.

15 2011 Langhe Nebbiolo

= Josetta Saffirio, Italien

185:- 72491, Tryffelsvinet
Ung, lite reserverad doft med plommon, rosor, réda bar

9 och fat. Medelfyllig, god, fruktig och nyanserad smak med
stora men infattade tanniner, fin syra, riktigt bra langd och
fast slut. Snyggt vin som gott kan sparas ndgra ar.

15 2009 Perbacco Nebbiolo

= Vietti, Langhe, Italien

179:- 79331, Hjo Grosshandel
Fruktig doft med visst djup och inslag av slanbar, plom-

9 mon, tjdra, lader och fat. Medelfyllig, strav, fruktig och
nagot utvecklad smak med sammansatta aromer, oantast-
lig ldangd och smdvarm avslutning. Bra druvkaraktar.

15 2006 Roagna Langhe Rosso

= Alfredo Roagna, Italien

209:- 79852, Bristly Wine Agents
Utvecklad doft med inslag av mogna korsbar, nypon,

% plommon, lader och fat. Medelfyllig, strdv, utvecklad och
sammansatt smak med balanserad syra, riktigt fin langd
och fast slut. Uttrycksfullt.

13 2011 Ernst Kirchsteigers Utvalda fran Toscana

= Domaine Wines, Toscana, Italien

99:- 79635, Domaine Wines Sweden
Ung, fruktig doft med korsbar, lite pinjetoner och ek.
Medefyllig, fruktig, rattfram smak med bra syror och
schysst langd.

13 2011 Per Gessle Selection Furet

- Allegrini, Toscana, Italien

149:- 71249, The WineAgency

Varm, fruktig doft med korsbar, roda bar, plommon och
ek. Medelfyllig, varm, avrundad, fruktig smak med inlindad
struktur och fast slut med liten restsétma. Tillrdttalagt.




14,5 + 2008 Sasso al Poggio 15,5 = 2009 Villa Righetti Amarone
159:- Piccini, Toscana, Italien 219:- Amarone della Valpolicella Classico, Italien
74957, Fondberg 75184, janake wine group
Utvecklad doft med plommon, korsbar, ek, choklad, érter E Varm, fruktig doft med inslag av mogna korsbér, torkade
och lite pinjetoner. Medelfyllig, utvecklad smak med fint frukter, plommon och fat. Rétt fyllig, mycket rik, fruktig
fruktig attack, sammansatt mitt med lite robusta syror, bra smak med lite robust men infattad struktur, riktigt bra
langd och fast slut med varme. Vin med bra uttryck. l&ngd och varm, smastoddig avslutning. Bra karaktar.
15 = 2011 Kent lll Edizione Rosso 15,5 - 2008 Case Vecie Amarone della Valpolicella
179:- Tua Rita, Toscana, Italien 345:- Brigaldara, Italien
2184, Vinovativa 74282, Winemarket Nordic
Avrundad doft med plommon, mérka korsbéar, morka bar, 9 Trevligt utvecklad doft med kérsbar, katrinplommon, fat
orter och ek. Medelfyllig, rik, fruktig smak med avrundad och l&der i varma toner. Fyllig, varm, rik, sammansatt och
borjan, uppstramad mitt med nyanserade aromer, riktigt robust smak med torra tanniner, infattad syra och obalan-
bra langd och varm avslutning med lite torra tanniner. serat eldig avslutning som drar ner omdodmet.
15 2010 Isole e Olena Chianti Classico 16 2009 Pieropan Amarone
= Italien - Amarone della Valpolicella, Italien
186:- 73190, Moestue Grape Selections 399:- 74430, Hjo Grosshandel
God, fruktig, lite utvecklad doft med kérsbdr, blabar, fat, Utvecklad, varm och fruktig doft med mogna, réda
%) pinje och lite orter. Medelfyllig, fin, fruktig smak med rik % korsbdr, torkade frukter, korinter, fat och chokladpralin.
borjan, nyanserad mitt med klara syror, ordentlig langd Fyllig, fruksot smak med stor kropp, komplexa aromer, ratt
och spanstigt slut med korsbér, pinje och mineral. Till- robusta men infattade tanniner, bra syra och lang, varm,
gangligt och med bra chiantikaraktar. generos avslutning.
15 2011 Rosso di Montalcino 17 2007 Trabucchi d’lllasi
= Casanova di Neri, Italien = Amarone della Valpolicella, Italien
219:- 79233, Johan Lidby Vinhandel 579:- 75708, Wine Group Sweden
Aterhallen, ung, fruktig doft med kérsbar, mogna lingon, Varm, utvecklad och nyansrik doft med korsbéar, mogna
plommon, ek och lite 6rtiga inslag. Medelfyllig, fint % hallon och andra réda bdr, plommon, ek och mjélkchok-
fruktig och sammansatt smak med god stravhet, fin syra, lad. Ratt fyllig, rik, och utvecklad smak med god, fruktig
riktigt bra langd och rent, fast slut. Minibrunello med bra kropp, tydlig men avrundad tanninstruktur, pigg syra,
karaktar. utmarkt langd och varm, ganska generds avslutning.
16 2008 Castiglion del Bosco Brunello di Montalcino Amarene med bra rdmaterial och modern stil
v Italien 16 - 2008 Monte Ca’Bianca Amarone della Valpolicella
% 70619, WineWorld 621:- Classico
Varm, utvecklad och snudd pa syltig doft med plommon, Begali Lorenzo, Italien
179:- korsbar, roda bér, fat och lite skogstoner. Rétt fyllig, rik, 9 74924, Wine Group Sweden
fruktig smak med tat, stadig tanninstruktur, bra syra, god Varm doft med lite stickiga toner av torkade frukter, kors-
9 kropp, ordentlig langd och bade frukt och lite mineral i bér, plommon, ek och l&der. Fyllig, rik, fruktig och robust
avslutningen. Rejalt. smak med torr stravhet, god syra, bra intensitet och eldig
avslutning. Stort och rejalt.
16 2008 Castello Banfi Brunello di Montalcino 15 2008 Taberner
= Italien - Huerta de Albald, Cadiz, Spanien
339:- 85684, Winepartners Nordic 207:- 71314, Vifa Espanola
Utvecklad och avrundad doft med kérsbar, blabar, plom- Varm, utvecklad doft med svarta vinbar och andra morka
9 mon, fat, tobak och choklad i tonerna. Fyllig, rik, fruktig bar, plommon, ek och mérk choklad. Ganska fyllig, rik och
och utvecklad smak med god kropp, ordentlig struktur tydligt uppbyggd smak med sammansatta aromer, fin
med ratt robusta tanniner, fin syra, komplexa aromer och ldngd och lite eldig, stéddig avslutning.
stoddig avslutning. Brunello med tyngd. 15,5 2011 Serras del Priorat
+ Clos Figueras, Spanien
17 2008 Brunello di Montacino Tenuta Nova 189:- 73685, janake wine group
= Casanova di Neri, Italien Ratt ung, fruktig doft med inslag av mérka bar, korsbar,
599:- 79235, Johan Lidby Vinhandel plommon, fat, lakrits och mineral. Drygt medelfyllig, rik,
Utvecklad doft med koérsbar, lingon, plommon, ek, viol, fruktig smak med sammansatta aromer, ordentlig struktur
'% tobak och barrskog. Rétt fyllig, fint fruktig smak med pigg med mogna syror, bra spanst, fin koncentration och lang,
attack, fokuserad mitt med komplexa aromer, tét tannin- ren, varm avslutning med trevlig mineralsalta. Energiskt
Tl struktur, fin syra, utmarkt langd och varm, ren avslutning vin att dricka 6-8 ar framat.
med roda bar, ldader och mineraol. Riktigt hogklassig 15,5 2009 Emilio Moro
brunello som kan lagras 10-15 ar. n Ribera del Duero, Spanien
13,5 2011 Villa Righetti Ripasso 183:- 71486, Vifia Espariola
+ Luigi Righetti, Valpolicella Classico, Italien Utvecklad, lite kryddig doft med plommon, mogna
119:- 76308, janake wine group E roda bér, ek, choklad och lite dill. Drygt medelfyllig, rik,
Lite aterhallen, fruktig doft med varma korsbarstoner, utvecklad smak med fruktig kropp, bred struktur med
9 plommon, fat och sétmandel. Drygt medelfyllig, rik, fruk- ganska robusta tanniner, fin syra, riktigt bra langd och
tig och sammansatt smak med god kropp, fina syror och varm avslutning med inslag av mineral. Stadigt vinbygge,
bra langd. Stiltypiskt. gott nu och flera ar till.
15 2010 Villa La Mattarana 14,5 2008 Alto Cabernet Sauvignon
= Amarone della Valpolicella, Italien + Alto Estate, Stellenbosch, Sydafrika
199:- 71972, WineWorld 150:- 71524, janake wine group

Fruktig doft med klara toner av korsbar, hallon, plommon,
ek och kola. Drygt medelfyllig, lite fruktsot smak med
inlindad stravhet, god syra, oantastlig langd och fast slut
med varme och lite beska. Angenam amarone.
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Utvecklad doft med svarta vinbar och andra morka bar,
ek, choklad, rék och orter. Drygt medelfyllig, mycket rik,
utvecklad smak med fruktig kropp, goda, mogna syror,
schysst langd och varm avslutning med liten, positiv
fruktsdtma. Druv- och ursprungstypiskt.




14,5 2011 Ernie Els Big Easy Red

= Ernie Els Winery, Stellenbosch, Sydafrika

159:- 72891, The WineAgency Sweden
Fruktig, ortig och rokig doft med svarta vinbar, plommon,

9 orter, ek och choklad. Drygt medelfyllig, avrundad, lite
sotfruktig smak med inlindade syror, schysst Iangd och
varm avslutning.

15 2011 Ernie Els Cabernet Sauvignon

= Ernie Els Winery, Stellenbosch, Sydafrika

189:- 74990, The WineAgency Sweden
God, fruktig doft med rundade toner av svarta vinbar,

9 mynta, farsk salvia, ek och rok. Drygt medelfyllig, fruktsot
smak med god, avrundad stravhet, fin intensitet, ganska
stram syra, riktigt bra langd och fast slut med viss alkohol-
varme. Druvtypiskt vin som dr gott nu och flera ar till.

14 2012 County Line Pinot Noir

- County Line Vineyards, Anderson Valley, USA

261:- 79113, Vinopia Wine & Spirit
Nedtonad doft med lingon, réda vinbar, kérsbar och ek.

9 Rik, fruktig, rodbarig smak med god kropp, avrundade
syror, hyfsad langd och varm avslutning. Saknar
dimensioner for priset.

14 2009 Bonterra Cabernet Sauvignon

+ Bonterra Vineyards, Mendocino County, USA

139:- 6710, Conchay Toro Sweden
Varm, fruktig och utvecklad svartvinbarsdoft med inslag

%) av bld plommon, ek, choklad och lite érter. Drygt medel-
fyllig, rik, fruktig och ratt valstrukturerad smak med sam-
mansatta aromer, oantastlig langd och varm avslutning.
Gott vin med bra druvkaraktar.

16 2010 Chateau Montelena Cabernet Sauvignon

= Napa Valley, USA

299:- 71926, Terrific Wines

Fruktig och lite utvecklad doft med djupa toner av svarta
vinbdr, eukalyptus, bld plommon, ek och en del értiga
drag. Drygt medelfyllig, rik, fruktig och valstrukturerad
smak med goda syror, komplexa aromer, riktigt bra langd
och rent, vélavvagt slut. Druvtypiskt napavin med bra
proportioner.

16 2007 Heitz Cabernet Sauvignon

- Heitz Wine Cellars, Napa Valley, USA

399:- 75316, Hjo Grosshandel
Utvecklad, lite dov doft med svarta vinbdr, tobak, eukalyp-

9 tus, plommon, ek och choklad. Fyllig, rik, sammansatt och
stadigt byggd smak med gott om ek, god syra, utmarkt
langd och varm, strav avslutning. Stabilt vinbygge att inta
6-8 ar framat.

18 2009 Montelena Estate Cabernet Sauvignon

849:- Chateau Montelena Winery, Napa Valley, USA

72337, Terrific Wines
Lite reserverad doft med bra djup och toner av svartvin-
bar, blabar, plommon, mynta, ek och vanilj. Fyllig, rik,

b fruktig och valstrukturerad smak med bra koncentration,
fina syror, utmarkt Ilangd med komplexa aromer och lang,
fruktig, stadig avslutning. Napacab med auktoritet, lagras
7-15 ar.

17 2008 Silver Oak Alexander Valley Cabernet Sauvignon

759:- Silver Oak Cellars, USA

0

74766, Vinopia Wine & Spirit
Fin, fruktig och utvecklad doft med klara toner av svarta
vinbdr, skog, orter, blabar, plommon och ek. Ratt fyllig,

[ = SI fruktig smak med bra attack, komplex mitt med god
struktur av mogna syror, utmarkt langd och avvégt slut
med latt druvsétma. Lagras 6-12 ar

15,5 2010 L'Ecole No 41 Perigee Estate Seven Hills

- Vineyard

379:- L'Ecole, Walla Walla Valley, Washington State, USA

73001, Handpicked Wines Sweden

Varm, fruktig och lite syltig doft med svarta vinbdr, plom-
mon, kryddor, ek och mérk choklad. Drygt medelfyllig, rik,
fruktig och lite tannintorr smak med nyanserade aromer,
bra syra, fin ldangd och avvégt slut.
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STARKVINER

15 Cossart Gordon Malmsey 10 Years Old

- Madeira, Portugal

339:- 7846, Hjo Grosshandel
Avrundad doft med kola, knack, fat, dadlar och vanilj.

9 Drygt medelfyllig, sot, rik och lite brakig smak med
fatstravhet, plommonlik frukt, god densitet, bra syra, fin
langd och spretig eldighet.

16,5 Veiga Madeira Malvazia 15 Years

= Henriques & Henriques, Madeira, Portugal

195:- 76175, Granqvist Beverage House

/375ml Utvecklad madeiradoft med kndack, vanilj, lite brant
socker, plommon och dadlar. Sét, rik och lent texturerad

9 smak med god densitet, bra kropp, utmarkt langd med
komplexa aromer, fin syra och hégspénd avslutning med
fat, knéck, salta och alkoholvarme. Helgjutet.

15 Tio Mateo Fino en Rama

v José Estevez, Jerez, Spanien

% 76306, Stellan Kramer
Djup doft med mandel, notter, kamomill, tdng, gront

109:- apple och mineral. Helt torr, mogen och komplex smak
med len textur, utmarkt langd, balanserad syra och ren,

9 valavvéagd avslutning med aptitlig sélta. Perfekt till apéritif.

17,5 Tradicion Amontillado 30 Years

= Bodegas Tradicion, Jerez, Spanien

550:- 76216, janake wine group
Stor bouguet med mandel, hasselnétter, tang, fat och

% mineral i braddjupa toner. Medelfyllig, inte helt torr smak
med bra koncentration, komplexa aromer med rejal
l&ngd, balanserad syra och ndstan smartsamt intensiv
avslutning med fin sélta. Fortatat.

13 Electrico Fino en Rama

v Toro Albala, Montilla-Moriles, Spanien

% 76210, Vifia Espariola
Nyanserad doft med boket dpple, nétter, fat och choklad.

59:- Torr, utvecklad och komplex smak med fin intensitet, latt

salta, balanserad syra och god balans. Karaktarsfullt vin till
obegripligt billigt pris.

18 -20 = Exceptionellt vin

15 - 17,5 = Hogklassigt vin

12 - 14,5 = Bra till mycket bra vin
9- 11,5=Medelbra vin

6- 8,5 =Enkeltvin

i
Symbolen g‘ganger att ett vin ar
typiskt for en viss druvsort eller
ett visst distrikt.

Symbolen % anger att ett
vin ar ett fynd i sin prisklass.

+ vinet ar mer an prisvart
= vinet ar prisvart
- vinet dr inte prisvart

Munskankarnas vinbedémningar

T5 =45 butiker
T6,T7 =3 butiker

Provare septemberviner:
Peter Axelsson, UIf Jansson
och Johan Tarmet

Provare bestallnings-

och nétviner:

Rickard Albin (RA), provningsledare
Per Warfvinge (PW)

Marten Soderlund (MS)

Johan Wadman (JW)

Carl-Johan Nikell (CN)

Symbolen ([mmlld> anger

att ett vin vinner pa att lagras.




En titt pa crémant

Nér Jean-Hervé Chiquet fran firma Jacquesson besokte Stockholmsmunskénkarna (se artikel sid
8) fick han fragan om vad han tycker om andra mousserande viner dn champagne. Jean-Hervé
svarade att man gor alldeles utmarkta viner dven i andra omraden. Men man har inte samma
forutsattningar med svalt klimat och kalkrik jord som &r unikt for Champagne. Ddremot kan man
odla samma druvsorter och framstallningstekniken beharskar man precis lika bra.

Med detta i tankarna satte jag mig ned till drets temaprovning av
mousserande viner pa Systembolaget. Hur skulle det std till med
exempelvis crémantvinerna? Skulle de smaka som enklare champag-
nekopior eller skulle de std fram med egna karakedrer?

Mousserande vin har linge gjorts i andra franska vindistrikt 4n
Champagne. De bista vinerna har framstillts med samma metod
med en andra jisning i flaska och férr angavs det med ett stolt
“méthode champenoise” pa etiketten. Detta ogillades i Champag-
ne som med ivrigt lobbande ville f& benimningen forbjuden. Som
motprestation erbjod man sig istillet avstd beteckningen ”crémant”
som i Champagne dittills state for ect vin med lagre tryck, 3 bar i
stillet for det vanliga 6 bar. Crémant hade da redan tidigare anvints
parallellt som beteckning f6r mousserande vin i delar av Loire.

Ett regelverk togs fram och 1975 skyddades crémant i fransk lag.
Loire, Alsace och Bourgogne blev samma 4r de forsta distrikten att
anvinda den nya beteckningen. Direfter har lagen anammats av EU
och crémant har blivit en alleuropeisk beteckning f6r mousserande
vin gjort med “den traditionella metoden”. I praktiken har den dock
blivit ett franske bubbel dven om det finns crémant fran Luxemburg.

Crémant gors med samma teknik som champagne. Man har ock-
s liknande bestimmelser for odling, skdrdeuttag och annat men
med lokala variationer nir det giller exempelvis druvsorter. Dir
ir det den lokala floran som giller, dock oftast kompletterad med
pinot noir och chardonnay om de inte redan ingir. Minimitiden sur
lie 4r ocksa kortare, 12 manader i stillet for 15.

Efter en tvehdgsen inledning har vintypen etablerat sig och idag
gdr sju franska vindistrikt crémant. Storst ir Crémant d’Alsace som
star for hilften av produktionen. Crémant de Loire har ungefir
en femtedel liksom Crémant de Bourgogne. Crémant de Jura och
Crémant de Limoux star f6r ungefir 5 % var och ir ofta riktigt bra.
Crémant de Bordeaux gors i liten omfattning och uteslutande pa
bordeauxdruvor, och minst ir Crémant de Die.

For tillfillet finns tio crémantviner i Systemets ordinarie sorti-
ment. Fem kommer frén Bourgogne, tre fran Alsace och ett frin var-
dera Jura och Loire. Aldst i giinget ir alsaciska Dopff Brut som hingt
med sedan 1990 och fick en vilbehovlig ansikeslyftning hirom aret.
Men de flesta vinerna har tillkommit pa senare tid och det kan ses
som att crémant 4r en vintyp som drar till sig storre intresse. De
flesta av vinerna ir ocksd vil distribuerade, sirskilt de frin Bourgog-
ne. Kanske har det att géra med att de dr de mest champagnelika.

Sé& hur 4r dé kvaliteten? Tja, vinerna ir vilgjorda och en del av
dem har fin karakedr men samtidigt saknas det dar lilla extra. Ett
av skilen kan vara att vinerna ligger for kort tid p4 jastfillningen i
flaskan. Det blir inte s& mycket mer in minimitiden 12 manader.
Komplexast dr Langlois Crémant de Loire, men s har vinet ocksa
legat tre ar sur lie innan det degorgerades. Autolysen som sker under
den tiden ir jimte valet av rimaterial den viktigaste faktorn for att
gdra mousserande vin av riktigt hog kvalitet. Vinerna blir forstés lite
dyrare men det tror jag vi skulle ha rid med. Utgingsliget ir ju att
de sillan kostar ens hilften av vad en instegschampagne betingar.

UIf Jansson
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Chapel Hill Sparkling Chardonnay

7649, Henkell & Co Sverige

Trevlig, fruktig lite avrundad doft med dpple och persika
bland tonerna. Torr, fruktig smak med lite yvig mousse,
hyfsad syra och viss intensitet. Schysst budgetbubbel i
alla butiker.

13 99:-

2009 Rotari Brut Riserva

7567, Enjoy Wine & Spirits

Ren, fruktig doft med inslag av gult dpple, persika, mineral
och citrus. Torr smak med rik attack, nyanserad mitt med
god mousse, fin syra, bra langd, god balans och ren,
frasch avslutning. Haller stilen.

14 149:-

Ferrari Brut

7721, Vinunic

Ren, fin doft med rundade toner av dpple, persika, brod,
citronskal och mineral. Medelfyllig, torr, fint fruktig och
nyanserad smak med ratt krdmig mousse, god kropp,
riktigt bra ldangd och harmonisk balans. Elegant bubbel
fran Trentino.

12,5 89:-

Anna de Codorniu Brut

7369, Bibendum

Bra cavadoft med dpple, gula plommon, liten blomton,
jord och mineral. Torr, rik smak med god mousse, bra syra,
schysst langd, harmonisk balans och ndgon beska. Trevlig,
forhallandevis frasch cava.

13 129:-

2011 Raventés i Blanc La Vida al Camp

7776, Mondo Wine Sweden

Nyanserad doft med blommor, persika, dpple och en
mjuk ton av citrus. Latt, torr smak med pigg attack, ratt
intensiv mitt med lite kantig syra, fin langd och relativt
stram, lite jordig avslutning. Personligast bland cavorna.

13  109:-

Pongracz Brut

7628, janake wine group

Fruktig, lite utvecklad doft med dpplen och bar. Medel-
fyllig, torr, fruktig smak med rik mousse, balanserad syra,
schysst langd och ren, lagom uppstramad avslutning.
Sydafrikanskt bubbel av pinot noir och chardonnay.

CREMANT

12 89:-

Charles Wantz Crémant d’Alsace Carte Noir Brut
7737, Apricot

Avrundad, fruktig doft med gula och réda dpplen plus
lite mineral. Ganska latt, torr dito smak med bra syra, god
balans och viss langd. Okomplicerat bubbel av mestadels
pinot blanc.

13 89:-

Bestheim Crémant d’Alsace Brut

7714, Giertz Vinimport

Oppen, fruktig doft med gula dpplen, dito plommon, lite
citrus och en latt kryddton. Torr, fruktig, réttfram och trev-
ligt avrundad smak med lite yvig mousse, god syra och
skaplig ldngd. Gjort av pinot blanc och chardonnay.

13,5 109:-

Dopff Brut Cuvée Julien Crémant d’Alsace

7410, Arvid Nordquist Vin och Sprithandel

Ratt nyanserad doft med inslag av gula och gréna
applen, citrus och mineral. Torr, fruktig och lite utvecklad
smak med god mousse, bra langd, fin syra och ren och
vdlavvdgd avslutning. Rétt elegant och bast nyanserat av
alsacebubblen, gjort pa pinot blanc och auxerrois.




13 99:-

Geisweiler Monopole Crémant de Bourgogne Brut
7685, Spendrups

Aterhallen doft med drag av réda bér, dpple och mineral.
Torr smak med rik bérjan, god mousse, nyanserad mitt
med ganska stram syra och torr avslutning med lite mine-
ral. Bra karaktdr och gjort pa pinot noir och chardonnay.

13  109:-

Louis Bouillot Crémant de Bourgogne Brut

7688, Giertz Vinmport

Utvecklad och avrundad doft med roda bar, roda applen
och lite mineral. Torr smak med fruktig borjan, ganska
rund mitt med fin mousse, schysst langd och lite kort
avslutning med balanserad syra. Cuvée av pinot noir och
chardonnay med tillskott av aligoté och gamay.

16,5 295:-

André Clouet Silver Brut Nature

7546, Wine World

Utvecklad, bra doft med fint djup och toner av réda bar,
roda dpplen, fat, 1ader, lite kryddor och mineral. Medel-
fyllig, helt torr, utvecklad och komplex smak med utmarkt
langd, god struktur med mogna syror och fin balans.
Helgjuten pinot noirchampagne.

14 99:-

2010 Lachéze Brut Crémant du Jura

7420, Winepartners Nordic

Ung, fruktig doft med gréna och gula dpplen, citrus och tyd-
liga mineraltoner. Torr, ung, fruktig smak med yvig mousse,
trevligt nyanserade aromer, god intensitet, stram syra och
ren, samlad avslutning. Rétt karnfullt chardonnaybubbel.

16 299:-

2005 Nicolas Feuillatte Brut Chardonnay

7592, Philipson Soderberg

Fint utvecklad doft med dpple, gul persika, ntter, mineral,
brod, lite smor och citrus. Torr, nyansrik smak med krdmig
mousse, bra balans, ordentlig langd och lagom stram
avslutning med inslag av mineral. Mycket god blanc de
blancs fran mjukare argang.

14  119:-

Langlois Crémant de Loire Brut

7404, Arvid Nordquist Vin och Sprithandel

Utvecklad doft med dpple, persika, liten ylleton, mineral
och bréd. Torr, utvecklad och sammansatt smak med fin
mousse, god syra, bra langd och harmonisk avslutning
med antydd sélta och liten jordighet. Chenin blanc med
chardonnay och cabernet franc, lagrat tre ar sur lie.

16,5 349:-

Billecart-Salmon Brut Réserve

7454, Prime Wine Sweden

Fruktig och utvecklad doft med inslag av persika, bar, rétt
apple och apelsin. Medelfyllig, torr, fint fruktig smak med
bra attack, god mousse, fin struktur i mittpartiet, riktigt
bra langd och rent, gott slut. Mer frukt &n mineral helt
enligt husstilen.

12,5 85:-

Patriarche Crémant de Bourgogne Brut Rosé
7601, Stockholm Wine Lab

Aterhallen doft med réda bar, apelsin och lite mineral.
Medelfyllig, avrundad, fruktig smak med god, inlindad
struktur, schysst langd och liten beska i slutet.

16,5 369:-

Taittinger Brut Réserve

7422, Fondberg

Fin doft med dpple, persika, brod, citronskal, bar och
mineral i rena toner. Ren, torr, stram, elegant och ratt
intensiv smak med nyanserade aromer, utmarkt langd och
klockrent, behdrskat stramt slut med fint mineralinslag.

13 96:-

2011 Blason de Bourgogne Crémant de Bourgogne
Rosé Brut

7687, Enjoy Wine & Spirits

Frisk doft med roda baér, rott dpple, apelsin och mineral.
Medelfyllig, torr smak med fruktig borjan, god mitt med
krdmig textur, bra syra och avrundad avslutning. Pinot
noir med en skvétt gamay.

16,5 379:-

Pol Roger Brut Réserve

7549, Ward Wines

Stor, utvecklad doft med &pple, nétter, brod, bar och
mineral. Medelfyllig, torr och djup smak med fin, fruktig
attack, krdmigt mittparti med god nyansrikedom, bra
struktur med infattade syror, utmarkt langd och rent, gott
slut med mineral.

13,5 15:-

Louis Bouillot Crémant de Bourgogne Rosé Brut
7781, Giertz Vinimport

Bra doft med hallon, jordgubbar, apelsin och mineral.
Medelfyllig, torr, avrundad, fruktig och frasch smak med
trevlig kropp, nyanserade bararomer, god langd och fin
struktur. Blanc de noirs med bra karaktar.

16,5 379:-

Louis Roederer Brut Premier

7602, Vinunic

Nyanserad doft med roda bar, roda dpplen, persika, notter,
bréd och mineral. Medelfyllig, torr, bred, avrundad och
pinotbdrig smak med krdmig mousse, komplexa aromer,
bra struktur av mogna syror, oantastlig langd och rent,
gott slut med bade frukt och mineral.

CHAMPAGNE

15  199:-

Beaumont des Crayéres Grand Réserve Brut

7891, Hermansson & Co

Nyanserad doft med bér, bréd, dpple, lite apelsin och
mineral. Medelfyllig, torr smak med fin, krdmig mousse,
god ldngd med nyanserade aromer, ren och balanserad
syra och lagom uppstramad avslutning. Fullt anstandig
instegsskumpa och bdst under 200:-.

17 399:-

Bollinger Special Cuvée Brut

7418, Arvid Nordquist Vin och Sprithandel

Djup och komplex doft med réda bar, rétt apple, mineral,
fat och latta kryddtoner. Medelfyllig, riktigt torr, utvecklad
smak med mjuk mousse, ordentlig struktur, komplexa
aromer, mycket bra langd och rent slut med inslag av
kryddor, bar och mineral.

15 229:-

Palmer & Co Brut Reserve

7372, Oenoforos

Fruktig, lite avrundad doft med gula &pplen, réda bar och
lite mineraltoner. Torr, fruktig smak med god mousse, lite
outvecklade aromer, bra ldngd, god syra och fin balans.
Korrekt instegschampagne.

17,5 479:-

2004 Pol Roger Brut Vintage

7536, Ward Wines

Utvecklad doft med fin intensitet och inslag av réda bar,
apple, notter, mineral, citrus och nagon fatlik ton. Medel-
fyllig, torr, god, fint komplex smak med distinkt attack,
fruktig mitt med god mousse, stiligt uppstramande syror
och 1ang, ren avslutning med gott om mineral. Har
karaktdr och extra intensitet fran en riktigt bra argang.

15,5 259:-

Alexandre Bonnet Grande Réserve Brut

7555, Mondo Wine Sweden

Avrundad doft med inslag av bér, gult och rétt dpple,
apelsin och lite brod. Medelfyllig, torr, fruktig, ren smak
med fin mousse, trevlig barkaraktér, viss rondér, god
struktur och rent och avvagt slut. Trevligt avrundad cuvée
dér pinot noir dominerar.

18 849:-

2004 Bollinger La Grande Année Brut

7579, Arvid Nordquist Vin och Sprithandel

Djup, utvecklad doft med bokna dpplen, réda br,
mineral, fat, kryddor, bréd och ljus choklad. Medelfyllig,
torr, bred och vélstrukturerad smak med kramig mousse,
komplexa aromer med underbar ldngd, stram men
infattad syra och 1dng, nyansrik avslutning med inslag av
mineral. Karaktarsfullt sa det forslar.

16 259:-

De Saint Gall Premier Cru Blanc de Blancs Extra Brut
7885, janake wine group

Fint utvecklad doft med dpple, persika, farska ostron,
mineral och citronskal. Helt torr smak med kramig
mousse, ren, fin syra, komplexa aromer med riktigt bra
langd och mineralbetonad avslutning med inslag av krita
och sélta. Utmarkt blanc de blancskaraktar.

17,5
1149:-

2000 Pol Roger Cuvée Sir Winston Churchill

7548, Ward Wines

Stor, mogen och nyansrik doft med réda dpplen, hallon,
jordgubbar, choklad, mineral och nétter. Medelfyllig, torr,
rik, utvecklad och komplex smak med god mousse, fruktig
kropp, bra syror, utmarkt Iangd och 1ang, ren, mineral-
betonad avslutning. Valutvecklat vin fran mjukare argang.
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Portvineri
bestallningssortimentet

Antalet champagner i bestillningssortimentet dr drygt 700 medan
det bara finns runt 70 portviner. Det ir talande for intresset och
marknaden for portviner. Men det som ér ofashionabelt 4r ofta pris-
virt och sd har fallet varit f6r portviner i flera dr. Detta buteljerade
solsken som till och med kan konkurrera med D-vitamin om att
hélla vinterns svirmod borta. Och det smakar ju fakriskt godare.
Gott att njuta tillsammans med vinterns portviner ar firska, alterna-
tivt rostade, valnotter. De godaste kops med skalet pd och kommer
fran Grenoble. Forutom i juletider 4r de nistan omoijliga att fa tag
pa i vanliga svenska mataffirer. Passa dirfor pa att kopa rejilt nu
nir tillfille ges. Skalet hindrar ndtterna frén att oxidera och ger en
mycket frischare smak 4n de firdigskalade. En annan god rostad nét
ir hasselnoten. 1 hasselnotens fall ska den komma frin Piemonte.
Tyvirr dr ocksa de svira att fa tag pd i Sverige av ndgon outgrundlig
anledning. Skulle ni besoka Italien s hall utkik efter Nocciola Pie-
monte IGP med tilligget "Tostata” for de rostade.

N&vil, dver till portvinerna. Sjilv gillar jag mina vintage port unga,
tvirt emot all vett och etikett. Att dricka dem pé frukeen ir smaskens
men nir frukten tynar bort tar alkoholen 6ver for mycket. En viktig
detalj 4r dock att tanninerna ska vara tillgingliga. Forr var det sillan
sd i unga portviner men precis som med rédviner gors de allt mera
med njutbara tanniner fran bérjan. En tawny eller colheita diremot

tycker jag om mogen, da kan smakerna frin faten och den lingsam-
ma oxidationen bli rik, komplex och nétig och bilda en motpol till
alkoholen. S3 ung vintage och gammal tawny 4r min smak.

Tursamt nog &r det precis vad som finns i bestillningssortimentet.
Vill man prova en ung vintage med njutbara tanniner och fin lis-
kande frukesyra kan man med fordel kopa Calem Vintage port
2011 som ir recenserad, pa annan sida, i manadens bestéllnings-
sortimentsprovning. 2011 Niepoort Vintage dr ocksa bra men med
tuffare tanniner och mer normal frukesyra. LBV ir ofta en bra kom-
promiss till vintage dé& balansen och harmonin infinner sig tidigare.
Taylors LBV 2008 ir hirligt mérk och dov. Den 4ngar av svarta
vinbir, bjérnbirsmarmelad, mynta och violpastill i en hirligt vinds
stil. Bara att kapitulera. Av de provade tawnyvinerna njot vi mest av
S Leonardo 20 Years. Det hade den storsta komplexiteten, rikaste
doften och allra bista balansen. En tawny att kontemplera med vid

brasan. Och s3 nigra nétter i handen fdrstés.
Johan Wadman

2008 Taylor’s Late Bottled Vintage

Taylor, Fladgate & Yeatman, Porto, Portugal

82744, Vinunic, 20 %

Fin, vinés, dov och pepprig doft med inslag av svarta vin-
bar, kola, notter, rostad paprika, korsbér, ratobak och chok-
lad. Fluffig, graddig, fyllig, morkfruktig och vinds smak
med morka, dova och elegant sandiga tanniner samt en
fruktsyra som tindrar i den harmoniska eftersmaken.

2008 Niepoort Late Bottled Vintage

Porto, Portugal

76228, Wicked Wine, 20 %

Fruktig, sot, polerad doft med vanilj, graddkola, dadlar,
basilika, mork sirap, kndck och lakrits. Drygt medelfyllig,
sot, fruktig, mjuk och balanserad smak med laskande fin
fruktsyra och fina sandiga tanniner.

Fonseca 10 Year Old Tawny

Fonseca Guimaraens, Porto, Portugal

87276, Johan Lidby Vinhandel, 20 %

Yvig och ungdomligt oborstad samt pepprig doft med
florala inslag samt toner av torkade apelsinskal och notter.
Fruktig, ung, barig, rivig och medelfyllig smak med lite
utstickande alkohol, strava tanniner, ren fin fruktsyra och
balanserad, frisk eftersmak.

Fonseca 20 Year Old Tawny

Fonseca Guimaraens, Porto, Portugal

70512, Johan Lidby Vinhandel, 20 %

Frisk, lacker och fruktig doft med fikon, torkad frukt, russin,
ortkryddor och dadlar. Finstamd och elegant smak med
markerad fruktsyra, inslag av roda bar och latt beska i
avlutet.

2011 Niepoort Vintage Port

Porto, Portugal

76331, Wicked Wine, 19,5 %

Fruktig, ung, bérig doft med svérta och inslag av svarta
oliver, lakrits, sota bar, graddkola, knack, korsbar, plom-
mon, lagerblad och svartpeppar. Mycket fyllig smak med
solmogna, tydliga tanniner, balanserad fruktsyra samt en
aning bitter eftersmak. Lagras.

Porto S Leonardo 20 Years

Mario Braga, Porto, Portugal

74736, Hemberga Brunn20 %

Barnstensfargad. Notig, krdmig, komplex, rik doft av
ho, torkade nypon, melass, apelsinskal, torkad aprikos,
hasselnotter, torkade orter, russin, botrytis och ratobak.
Harmonisk utvecklad smak med fin syra och lager pa
lager av smaker. Varm, fin, 1dng och komplex eftersmak
med nétighet och fatkryddor.

Kopke 20 Year Old Tawny

Porto, Portugal

73155, Prime Wine Sweden, 20 %

Barnstensfargad. Stor ndtig, tung doft av tobaksblad, gul
lakrits, svamp, fikon, russin, humus, och torkade l6v. Sét,
lite trdig och spritig smak i en tyngre, rustikare stil och
med kramig, fet textur.
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Arets
Munskanksviner 2013

Arets basta mousserande

2002 Pol Roger Blanc de Blancs Champagne
(88285) 575:-

Importor: Ward Wines

(Munskinken nr 6)

Arets bista vita

2007 Gustave Lorentz Riesling Altenberg de Bergheim
(74064) 279:-

Importor: Bibendum

(Munskinken nr 1)

Arets bastaroda
2007 Chateauneuf-du-Pape E Guigal (70503) 289:-
Importér: Vinunic

(Munskinken nr 7)

Arets bista starka

2011 Fonseca Vintage Port (99219) 659:-
Importor: Johan Lidby Vinhandel
(Munskinken nr 7)

Mest prisvdarda mousserande

2003 Beaumont des Crayeres Fleur de Prestige
Brut Champagne (72472) 275:-

Importér: Hermansson & Co

(Munskinken nr 7)

Mest prisvdrda vita

2001 Piesporter Goldtropfchen Riesling Auslese Mosel,
Reichsgraf von Kesselstatt (92167) 69:-/375 ml
Importor: Hjo Grosshandel

(Munskinken nr 5)

Mest prisvidrda roda

2000 Lat 42 Gran Reserva Rioja, Bodega Torre de Ofa
(12676) 99:-

Importér: Winepartners

(Munskinken nr 7)

Mest prisvarda starka

Dos Cortados Palo Cortado 20 years
Jerez, Williams & Humbert (76109) 236:-
Importdr: Philipson Séderberg
(Munskinken nr 6)

Arets Munskanksvin

2005 Conde de Valdemar Gran Reserva Rioja, Bodegas Valdemar
(12601) 119:-

Importér: Sigva

(Munskinken nr 7)

Motivering: I ett stindigt storre och alltmer variationsrike utbud av
nya viner har klassikerna anda sin givna plats. De ir referensviner
sprungna ur lokala druvsorter, terroirer och traditioner som det all-
tid 4r ett noje att dterkomma till. Rioja Gran Reserva ir ett sadant
vin, och en producent som ger att fint uttryck 4t det, ir Bodegas
Valdemar.

Sedan 1996 har vi kunnat njuta ménga drgangar av Conde de
Valdemar Gran Reserva. Vinet har alltid varit lika pélitligt bade «ill
kvalitet och stil. Att det sedan kan képas till ett mycket formanlige
pris gor inte saken simre. 2005 4r en hogklassig argang som smakar
mycket bra nu, men ocksd kan sparas i flera ir.
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uinta de la R«

- pionjar med svensk ankny;%ing

Quinta de la Rosa med vingardarna pa berget ovanfor

Traditionellt sett har quintorna i Dourodalen levererat sina viner till portvinshusen i Vila Nova de Gaia som blandat, lagrat

och marknadsfort vinerna. Uppkoéparna kom upp till dalen om hostarna, provsmakade de unga vinerna, lade sina order och

pafdljande ar fraktades vinerna ner till kusten for vidare foradling. Pa senare ar har emellertid manga quintor borjat gora ut

och sélja sina viner sjalva. Till pionjarerna hor Quinta de la Rosa.
Text: UIf Jansson Foto: Quinta de la Rosa

Sophia Bergqvist som driver quintan 4r pa Stockholmsvisit och vi
triffas for en intervju.

—Jag dr 1/8 svensk men kan inte ett ord svenska, siger hon direkt
nir vi hilsar. Hon ser nordiskt ljus ut med blont hir och bli 6gon
och min forsta friga ir given, den om vem Berggqvist var.

Sophia berittar att hon nyligen kontaktats av en svensk slaktfors-
kare som fitt veta om familjens namn. Han frigade om hon visste
nagot om en Eric Bergqvist som utvandrat fran Nykopingstrakten
och senare drivit en massafabrik i Portugal. Sophia svarade att det
var hennes farfars far. Nu hoppas hon nigon ging fa triffa sina
svenska sliktingar.

Kopplingen till vin kommer diremot frin Erics maka Claire Feu-
erheerd vars farfar kom till Porto frin Hamburg 1815 och startade
en portvinsfirm med sitt eget namn. Claires pappa Albert drev fram-
gangsrikt Feuerheerd under forsta delen av 1900-talet och Claire
sjilv fick Quinta de la Rosa i dopgéva av sin engelska farmor.

Historik
Quintan ligger alldeles nere vid floden strax utanfér Pinhdo mite i
Douros hjirtomrade. Det blev pappa Albert som fick ta hand om
driften och han investerade mycket i bade killare, lagerlokaler och
vingardar. Druvorna gick bland annat till att géra vintage port 1924,
1927 och 1929 under Feuerheerds namn. Vinerna var siledes i prak-
tiken single quinta vintage ports.

— Jag har provat 27:an en gang i London vid en stor provning av
vintage port 1927, siger Sophia. Fonseca vann men f6r mig var virt
vin det bista. Det finaste portvin jag smakat och jag skrev i mitt
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protokoll att det var som en elegant gammal dam som fortfarande 4r
full av liv. Pappa har gémt undan de tva sista flaskorna och jag fragar
honom jimt om han kommer ihdg var han lagt dem.

Som en f6ljd av misslyckade affirer under depressionen pé tretti-
otalet tvingades familjen till slut silja Feuerheerd till Barros Almeida
men man kunde behalla Quinta de la Rosa som ju tillhérde Claire
personligen. Nir Albert gick bort tog Claire dver driften och silde
druvorna till husen Delaforce, Croft och si smdningom Sandeman,
diir de anvindes dill firmans bésta viner.

1950- och -60-talen var tuffa tider f6r portvinsniringen och nir
Claire dog 1972 och Sophias pappa Tim Bergqvist tog 6ver ansvaret
var quintan nersliten. Till vardags drev han familjens pappersmas-
sefabrik Caima och lit allt 6verskott dar ga till rusta upp La Rosa
och képa dill vingardar. 1974 blev det revolution i Portugal med
nationaliseringar som f6ljd. Tim hade dock innan dess haft den
goda idén att registrera Caima i London och foretaget blev dirmed
engelskt och kunde inte tas 6ver utan komplikationer.

Nya perspektiv
1985 képtes Sandeman upp av Seagrams. Kvalitet var inte lingre
ledord och pappa Tim gillade inte att se La Rosas druvor gi till
vardagsmissiga blandningar. Aret efter gick Portugal med i EG och
reglerna for portvin anpassades sd att det blev tillatet att exportera
direke frin vindistriktet uppe i dalen och inte bara fran Vila Nova
de Gaia.

Tim var en av de forsta att inse mojligheterna. Han silde Caima,
som 4nda var for litet fr ate klara sig i lingden, och investerade



Fottrampning hor till pa La Rosa, bade for port- och bordsviner.

pengarna i La Rosa. 1988 lanserade han Quinta de la Rosa som
portvinsproducent tillsammans med Sophia. Idén var att géra just
single quinta-viner och inte att ha La Rosa som kirnan i ett regelritt
portvinshus. Jag frigar Sophia hur det kom sig att han var s fram-
synt, single quinta-viner fanns ju nistan inte dd. Hon menar att han
helt enkelt tog idén fran Albert 60 &r tidigare.

Inte bara port

P4 La Rosa har man har naturligtvis hela tiden gjort bordsvin vid sidan
om till familjen och de anstillda. Nu kom tanken pd att man skulle
bredda sitt utbud med dven ett hogklassigt dourovin, bra druvor hade
man ju gott om. P4 Quinta do Bomfim, som ligger bara nigon kilo-
meter bort, var David Baverstock konsult. David, som kommer fran
Australien men har sin livsgirning i Portugal, tjatade pa Peter Syming-
ton som da ansvarade f6r Bomfim att £3 testa att gora lite bordsvin dir.
Det blev nobben hela tiden, druvorna skulle ga till Dow’s portviner.
Istillet fick han med Peters goda minne testa sin idé hos La Rosa 1990.
Vinet blev riktigt bra och redan nista ir kom den forsta kommersiella
buteljeringen. Bortsett fran legendariska Barca Velha var Bergqvists
4ven hir bland de forsta i Douro tillsammans med Quinta do Cotto
och Ramos Pintos” Duas Quintas.

De férsta aren blev dock kimpiga och 1993, det regnigaste aret i
mannaminne, var man pd vippen att ge upp. Men sd i mitten pa 90-
talet lossnade det. Vinerna fick goda recensioner i internationell vin-
press och salde bra framfor allt i England. I samma veva fick man
ocksd pris som Fortified Winemaker of the Year vid en missa London.

En modern vingard

Med det i ryggen kunde man satsa vidare. Ett lyckokast var att
anstilla Jorge Moreira 2002 som vinmakare och vingrdsansva-
rig. Under hans ledning har flera av vingardarna planterats om,
vinmakningen blivit exaktare och vinerna fatt ett bittre uttryck.
Hiromaret invigdes en sprillans ny killaranliggning byggd efter
gravitationsprincipen. Hir finns bland annat traditionella lagares
for fottrampning, moderna staltankar for jasning och temperatur-
kontrollerade lagringsutrymmen f6r vinerna.

Idag har La Rosa 55 hekrar fordelade p elva separata vingardar
pd olika hojd. Skillnaderna ir stora frin cirka 100 meter nere vid
floden ddr det 4r som varmast upp till 400 meter i bergen ovanfor.
Alla gardar ir A-graderade. Fréin vissa av dem géir druvorna nistan
jamt till portvin, frin andra till bordsvin och si har man girdar dir
det varierar frin ar till ir beroende pd hur vixtsdsongen varit. Dess-
utom finns ytterligare en faktor; Reglerna fér portvin tilldter bara att
man siljer hogst en tredjedel av sitt lager varje &r. S& gir portvinsfor-
siljningen bittre 4n vintat miste man avsitta mer druvor for port in
man kanske tinke sig frin bérjan. I genomsnite ligger produktionen
pa cirka 85.000 liter portvin och 200.000 liter dourovin.

Vid sidan av detta har man ocksd satsat pa vinturism och har idag
bide rum pd quintan och flera gisthus. Liksom i andra vinregioner
ir turismen ett vilkommert tillskott.

— Vi har aldrig haft s ménga gister som i &r och ménga av dem
har varit svenskar, siger Sophia. Det 4r namnet som lockar. Forr
salde vi ocksd en hel del vin till besékare nir man enkelt kunde ta
hem flaskorna med handbagaget pé flyget. Nu 4r det svirare men vi
siljer fortfarande en del den vigen.

En sista fraga

Min sista friga till Sophia blir den om framtiden. Vem i nista ge-
neration tar dver Quinta de la Rosa? Vi pratar om familjer som
Trimbach i Alsace dir girden gate i arv i hela tretton generationer
medan andra domainer tvingats till forsiljning pd grund av bristan-
de intresse i foljande generation eller brék om arv. Portvinsgiganter
som Symington och Fladgate Partnership har sina l6sningar pa pro-
blemet. Men hur ser det ut hir?

Sophia berittar att hon har tre barn och hennes bror Peter fem.
Hon hoppas att nigon av dem ska ta dver och att successionen kan
sikras. Men att driva en quinta ir en livsstil och kan inte gdras
halvhjirtat. Man méste vara pd plats pd girden och ha passion for
det man gor annars gir det inte. Sjilv sitter hon La Rosa i forsta
hand precis som hennes pappa gjorde. Far hon pengar over koper
hon hellre nigot till girden 4n en semesterresa eller nagot annat till
sig sjilv. Och sd ser hon forsiktigt hoppfull ut nir hon berittar att
hennes dotter pa 22 ar bérjat visa lite intresse for verksamheten. ©

La Rosas barriquekallare, bara for dourovinerna
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Graham’s

Slakten Symington dr en jatte inom portvinsbranschen.
Man &r storsta vingardsdgare i Dourodalen med néstan
1000 hektar vinmark fordelade pa ett otal quintor som
man dger antingen gemensamt via Symington Family
Estates eller privat som enskilda familjemedlemmar.

Text: Ulf Jansson Foto: Jan Roshorn

Som en naturlig f6ljd av det 4r man ocksd den storsta portvinsprodu-
centen och star for ungefir en fjirdedel av den totala produktionen.
Utbudet ir fordelat pa flera portvinshus: Graham’s, Dow’s, Warre’s,
Smith Woodhouse och sedan ett par &r dven Cockburn’s. Dessutom
har man Quinta do Vesuvio som gér single quinta port.

Vinhusen drivs alla var for sig med egna quintor, vinifierings-
anldggningar och lodger for lagring i Vila Nova de Gaia. Husen
skiljer sig en del 4t stilmissigt beroende pé vilka quintor de far sina
druvor ifrin. Men det finns ocksd skillnader som kan sigas hirrora
till kvalitet. Hogst anseende har Graham’s med legendariske ling-
livad vintage port. S& nir Dominic Symington ir i Stockholm for
att presentera nigra av husets viner ar forvintningarna hégt stillda.

Arets skord

Dominic bérjar med att beritta lite om hur 2013 varit i Douro-
dalen. Vixtsdsongen var sen och skorden drog ut pé tiden dnda
till slutet av oktober vilket 6kade risken for regn. Man odlar mest
tinta barroca, touriga nacional, tinta roriz och touriga franca och
det skiljer cirka tre veckor i mognadsfas mellan den férstnimnda
och den sista. Den senare dr dessutom en tunnskalig sort som viixer
i tdta klasar sd regnar det ir risken for rdta stor.

Hos Symingtons borjade man skorden i mycket bra vider mellan
21-25 september. Sedan blev det regn i fyra dagar och sedan sol igen.
Di bérjade rankorna suga upp vatten och frukten spidas ut. Dirfor
har man i 4r fitt tappa av en del must i borjan av jisningen for att
f4 ett bittre férhéllande mellan vitska och druvskal. Ett komplicerat
ar, var Dominics sammanfatming.

Till glasen

Direfter hgg vi in pi vinerna dir de tre forsta var tawnies. Alder-
sangivelsen ir ett genomsnitt av de ingdende vinernas alder och ska
tolkas som “med karaktir av 10 &r” etc. Limpliga ackompanjemang
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till vintypen ir sota bakverk, fruktkaka inte minst, glass och julens
notter, fikon och dadlar.

Graham'’s 10 Years Old Tawny Port
Tawny lagras i klassiska portvinspipor pa 550 liter. Varje &r gor man
ett antal satser bestdende av unga basviner med likartad karakeir.
Vinerna dras om med jimna mellanrum for att bli av med sediment
och kunna blandas inom satsen for att den ska harmoniseras.
Varmt rod firg med lite ldder i kanten, genomskinlig och inte opak
som en ruby. Avrundad, fatig och fortfarande fruktig doft med plom-
mon, korsbir, kola, lader och choklad i tonerna. Medelfyllig, sot, rik,
smak med fruktig borjan, nyansrik mitt med god intensitet, rikeigt
bra lingd och eldigt slut med fruktig sétma och sméstriv fatkinsla.

Graham'’s 20 Years Old Tawny Port (90332, 399:-)
Allt eftersom vinet aldras dras det om mer sillan. Det blir ocksi mer
koncentrerat eftersom cirka 3 procent avdunstar varje dr. Faten toppas
upp med vin frin samma sats eller frin satser med liknande karakeir.
Varm, genomskinlig, rodbrun firg med uttalade tegelskiftningar.
Stor doft med plommon, lider, fat, kola, mjolkchoklad, apelsin,
mjuka kryddtoner och torkad fruke. Medelfyllig, sét, rik, smak
med len textur, intensivt mittparti med komplexa aromer, fin syra,
utmirke lingd och lang, varm, uppstramande avslutning med in-
tegrerad sotma.

Graham'’s 40 Years Old Tawny Port
Efter s4 hir manga ar dterstar inte s& mycket av den ursprungliga
satsen. Efter buteljering blandas det som ir kvar med yngre satser.



Gulbrun, lysande tawnyfirg med svagt grona skiftningar ute i
kanten. Avrundad, djup och komplex bouquet med fat, lider, kola
och torkade frukter som plommon och russin och lite mandarin.
Medelfyllig, sot, len och komplex smak, mycket intensiv och lang
med fin syra, ldtc silta och varm, fatbetonad avslutning dir allc
kinns integrerat. Mycket karakdirsfullt.

Efter de elegantare tawnyvinerna var det dags for fruktigare och
kraftigare rubytyper. Passande tillbehdr hir dr smakrika ostar, stilton
ir klassiskt, och choklad i olika former.

2008 Graham’s Late Bottled Vintage (8000, 164:-)

Rubytyperna av portvin lagras i stora ekfat pa 20-25.000 liter for
att inte fi si mycket fatkaraktir. En LBV ir ett argangsvin som
buteljeras nir det dr mellan 4 och 6 ir gammalt. Vinet gors inte alla
&r och druvorna kommer frin Graham’s egna quintor.

Mérk, blarod firg, klart fylligare 4n tawnyvinerna ovan. Aterhal-
len, fruktig doft med gott djup och inslag av plommon, blébir, viol,
fat, lakrits och lite kryddor. Ganska fyllig, sot, generdst fruktig smak
med rik bérjan, sammansatt mitt med god intensitet, bra syra, fint
infattade tanniner och lang, fruktig och kryddig avslutning med
virme. God nu och ménga ar dill.

Graham’s Six Grapes Port (8045, 124:-)
En premium ruby dir druvorna kommer frin samma vingardar som
husets vintage port. Namnet refererar till ett mirke hos Graham’s
for att ange de bista faten i killaren och inte att vinet 4r gjort av sex
druvsorter. Vinet har lagrats 18 manader p4 fat.

Nistan kraftig, rédsvart firg. Aterhillen, ung, fruktig doft med
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plommon, mogna kérsbir, mérka bir som slinbir och blébir, apel-
sin, lite lader och 6rter. Fruktig, ung, sét, rik och djup smak med
bra attack, tit tanninstrukeur, riktige bra intensitet, sammansatta
aromer, spinst i syran, utmirke lingd och vilavigt slut med bide
fruke och lite mineral. Riktigt karaktirsfull ruby.
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1999 Graham’s Malvedos Vintage Port (8091, 329:-)
Malvedos 4r Graham’s bista quinta och tongivande for husets vintage
port. De ar man inte deklarerar en vintage men som dnda ir av hog
klass gér man en single quinta vintage port av gardens bista druvor.
Fyllig, mérk och fortfarande ritt ung firg. Avrundad, fruktig och
trevligt utvecklad doft med plommon, korsbir, dadlar, blabir, mork
choklad och diskret fatton. Fyllig, sét smak med rik, rund och fruk-
tig attack, komplex mitt med god kropp, bred strukeur, fin syra,
utmirke lingd och generds, varm och stadig avslutning. Utmirke
vintage som sikert héller 10 ar ill.

2011 Graham’s Vintage Port (99124, 699:-)

S& gott som alla portvinshus har deklarerat en vintage 2011, “an
absolutely spectacular vintage” for att citera Dominic Symington.
Det regnade mycket under vintern vilket visade sig vara bra da varen
blev varm och sommaren dessutom riktigt torr. Mot slutet av au-
gusti borjade dock rankorna visa tecken pa stress. Limpligt nog foll
det d4 lite regn och likasa alldeles i borjan av september. Rankorna
hamtade sig och i stort sett perfekta druvor kunde skérdas under
andra halvan av manaden. Setr till analysvirdena kan argangen lik-
nas vid 1985, 1970 och 1963 som alla ir klassiska portvinsar. Vinet
kommer till 50 % frin Quinta dos Malvedos och resten frin Gra-
ham’s fyra andra quintor.

Opak, ung, svartrdd firg. Purung, fruktig doft med plommon,
korsbir, viol, svartvinbir, mork choklad och kryddor i djupa toner.
Fyllig, sot, generds, ung, fruktig smak med tita tanniner, rejil kon-
centration, fin, helt integrerad syra, innu unga aromer och ling, varm,
rik, tit avslutning med fin mineralsilta. Lang, lang eftersmak. Inten-
sivt och klassiske vintagevin som kan lagras till mitten av seklet. ©
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Under 1800-talet och fram till atminstone

Fraktskutor med oceaner av sherry gick i skytteltrafik mellan Jerez de
la Frontera och Vin & Spritcentralens anliggning pd Reimersholme
i Stockholm. Madeira var en sddan stapelvara i de svenska hushéllen,
att V&S ar 1928 kopte en egen produktionsanliggning i Funchal, i

bolagets 4go 4dnda fram till mitten av 1960-talet.

Idag ar starkviner en nischprodukt. Undertecknad envisas dock
med att bedriva lustfyllda doft- och smak-arkeologiska undersok-
ningar i denna nistan gldmda men slosande rika vérld, i synnerhet
madeira. Nedan foljer en genomging av tva kategorier: dels allmént
tillgangliga viner i lagt prislige, dels en bukett ouppnéeliga, dldre
viner.

De sistnimnda vinerna kom till mig frén en portugisisk gentle-
man i attiodrsildern. Denne i sin tur hade drvt dem av en slikting
i foregiende generation. Vinerna flyttades endast en ging under
loppet av 60 ir. Min vin ansag att jag, bittre dn hans egna efterkom-
mande, nog skulle uppskatta dem. En formodan jag antog baserades
pa under ling tidsrymd insamlade iakttagelser, varfor jag kinde mig
oférhindrad att ta emot vinerna.

Det som gor dem sirskilt intressanta dr att de tillhor mellanka-
tegorin; lidt bedre vine” utan angiven tidsaspekt, vare sig vintage
eller solera. De var avsedda att konsumeras i princip vid leverans
till kund, négot som alltsd skedde senast i bérjan av 1950-talet —
inkopskvittona dr bevarade. Med detta i dtanke besitter (forldt, be-
satt...) dessa relikter en helt enastdende livskraft. Jag kom, under
studiet av vinerna, pd mig sjilv med att stillsamt lycklig rista pa
huvudet i pur férundran éver dessa mirakuldst vitala uppenbarelser

fran en svunnen epok. Bergs Lars Hansson
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kviner Skandinaviens vinkonsumtion.
an sluttningarna runt Malaga.

Cossart-Gordon 5 years old Sercial (varunr 7835, 169 kr)

Mycket ljus férg - som en mogen vit bourgogne! Blyg doft med latt oxiderad
karaktar, men redan har ett intryck av elegans! Latt kropp. Aningen sétma

i smaken. Mattlig attack mot smaklokarna, klingande frisk syrlighet och en
liten angenam beska i den for pris- och kvalitetsklassen ldnga eftersmaken.
En snygg, elegant, druvren, ung sercial. Utmarkt aperitif.

Henriques & Henriques 5 years old Finest Medium Dry (7822, 129 kr)
Ingen druva angiven, alltsd en mix: i detta fall mest tinta negra mole + en
skvatt verdelho.

Vacker teférg. Latt brand, oxiderad doft med lite torkad frukt (aprikos, russin).
Tyngre, fylligare smak an Cossart-Gordons Sercial, men ocksa klumpigare.
Medelsét med russin och karamelltoner. Bristande syra. Det ldgre priset
skiner igenom.

Gongalves 5 years old Boal (8317, 140 kr/500 ml)
Undermalig férpackning: billigt designad etikett och ranglig, svarhanterbar
buteljform.

Cognacsfargad. Kraftfull doft med branda/kndckiga inslag och riktigt bra
karaktar for prisklassen. Betydande attack med kraft och samtidigt elegans.
Lang eftersmak med viss komplexitet. Uppseendevdckande bra for slantarna.
Det kan anmarkas att vinet knappt forsamrades av tva veckor i karaffl

Justinos Reserve Fine Rich 5 years old (84011, 129 kr/375 ml)

Ingen druva angiven, troligen gjort pa en bas av tinta-varianter.

Morkt cognacsfargad. Doft med markant apelsinton plus torkad frukt som
russin och fikon; kola och ett lite brant inslag. Rund, len kropp. S6t, god smak
i harmoni med doften. Mycket trevlig, sét madeira med god komplexitet for
prislappen.



Veiga Full Rich 5 years old (76178, 99 kr/375 ml)

Ingen druva angiven, troligen gjort pa en bas av tinta-varianter.

Tunnare kropp &@n Justinos'Fine Rich. Enkel, parfymerad doft med bréanda
och oxiderade toner och framtrddande russinsétma. Besvarande karaktar
av florsocker. Bristande syra. | ssmmanhanget kort smak. Det lagre priset
jamfort med Justinos 5-aring slar igenom i saval doft som smak.

Foljande viner kommer fran den portugisiske gentlemannens kollektion. De
befinner sig, som all annan rimligt hdgklassig madeira, i ett annat universum
an dagens motsvarigheter. Det handlar bokstavligen om en utdéende varld,
vilket gor njutandet av dessa viner till en akt fargad av bitterljuv melankoli.

Adegas do Torreao Verdelho Velho

Snacka om mangdimensionellt! Ett A5-ark fullklottrat med intryck: intensitet,
koncentration, komplexitet, lenhet; kndck, rostade notter, latakia-tobak,
apelsin, mandel, rost, kéllare... God (i alla andra sammanhang an madeira
enastaende) langd. Knappt nagon sotma alls — en bullrande fyrverkeriartad
aperitifl Inte den mest eleganta, klassiska av madeira, snarare rustikt, men
vinets samlade inherenta egenskaper avgor dess betydande varde. They just
don't make them like this anymore. ..

Cossart Gordon Finest Old Sercial

Ovantat ljus: blekt gyllene. Medelrik, frisk latt oxiderad doft (drag av fino
sherry). Inslag av aceton, smar, “trd” (inte ekfatl), kada, aprikoser, russin. I mun-
nen knappt medelfylligt, lent. Komplex, mycket intagande smak med syra i
fronten, massor av torkade frukter, smor, kdda och ett dverraskande drag av
rérsocker, trots att vinet knappt har nagon sétma. Mycket lang eftersmak for
sin klassificering. Harmoni, balans, elegans. Vackert.

Cossart Gordon Finest Old Boal

Komplex doft, starkare karaktar an tvillingvinet Finest Old Sercial. Art-typis-
ka inslag som kndck, smalt smor, nétter och torkad frukt men ocksa frana
toner (svett, blot pdls!). | munnen lent, Iangt fylligare @n tvillingvinet sercial
och med tatare, rikare smak, men ocksa mindre elegant. Smakspektrum i
samklang med doften plus rérsocker och ett metalliskt element. Smaken ex-
panderar envetet till ett kraftfullt crescendo, innan den tar ett utdraget farval.

Efter att ha vilat i karaff ett par veckor utvecklades (alt. avvecklades, om
man ser det mer vetenskapligt, eftersom det efter dekantering ar fraga om
en uppsnabbad oxidationsprocess) dofterna i Cossarts tvillingviner, dels i
riktning mot att “mejeri-dofterna” (smor, kola, knack etc) blev mer accen-
tuerade, dels att balsamiska inslag tillkom (bl a tré, vedbrand, tjéra). Doften
av den sedvanliga gammel-madeirensiska malarverksta'n avtog daremot,
forutsagbart.

Blandy Brothers Boal, Delicate Old Golden

Initialt mindre kraftfull doft én Cossarts Boal, men aj vad man bedrar sig av
forsta intrycket. .. Russin dominant doftinslag. Potent smak, allt annat an
fysiskt delikat ("6mtalig”). "Powerful and classy - very blandy'ish” noterade jag.
Mycket ldng eftersmak.

Nar vinet vél vaknat upp efter decenniers instangdhet skedde en formidabel
utveckling éver flera veckors tid. Mot slutet ett underbart renklingande och
samtidigt multidimensionellt doftspektrum med smalt smor, knack, tjara,
apelsiner och aven vassare citrusfrukter, plus torkade aprikoser. Ett alldeles
formidabelt vin! (Parentetiskt kan tilldggas, att jag senare av en slump
aterfann en bok i vilken avbildades en butelj med identisk etikettdesign men
en Dry Old Sercial och med en sk slip label angivande Solera 1825. For den
handelse "mitt”vin burit en sddan etikett stod dér sannolikt "Solera 1851
den enda Solera Boal som Blandy Brother’s buteljerat. Med tanke pa vinets
organoleptiska kvaliteter ar detta fullt mojligt).

Slutligen ndgra rdd vad betraffar njutandet av madeira. Undvik dldre tiders
pygméglas for starkvin, de forminskar dramatiskt upplevelsen. Anvand, i
eventuell brist pa battre, hellre mellanstora vinglas, till exempel vitvinsglas i
vilka du serverar en liten skvatt (jag anvander sjalv Riedels portvinsglas dven
till madeira). Lat vinet vila en stund i kupan, sa att det hinner fylla den med
sin valdoft.

Storhelgerna stundar. Utan madeira bottnar €] kanslan for den morka arsti-
dens ljusaste hogtid.

Bergs Lars Hansson

SO RIESLING
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G.H. von MUMM
RHEING AU

MUMM’S FILIBABBA

50° Riesling @r vinhuset G.H. von Mumm'’s stora stolthet.
Odlingen ligger i soligt sdderlédge p& 50:e breddgraden,
en grad ovanfér Champagne, vilket borgar fér et osed-
vanligt vélsmakande vin som férutom fill fina fisken passar
suverant till s&vél sushi som skaldijur.

50° Riesling
Nr 5824.12% vol. Pris 89:—

MER AN PRISVART!

Allt om mat 8 okt. 2013

REKOMMENDERAS!

Allt om vin nr. 9 2013

G.H.von

MUMM

ap'Buljsa-poIBOG MMM /0706 0Z1-80 © 3 [[PusH

Att borja dricka
i tidig alder 6kar risken
for alkoholproblem.




Castillo de Molina
Carmenére Reserva

Fran bortglomd till nationaldruva pa tolv 3
Aterupptickten av Carmenére, som lange
férvaxlades med Merlot, &r ett stycke
modern vinhistoria. Hosten 2011 var kall
i Maule-dalen vilket tillat druvorna att
mogna langsamt, just pa det séitt som
lockar fram det bésta ur Carmeneére.
Castillo de Molinas Carmenére har en
intensiv doft av bjornbér, plommon och
svartpeppar samt inslag av vanilj, kaffe
och choklad.

YLysande”
SvD, 22 mars 2013

’0Ortig, mjuk oc
inbjudande”
Allt om Vin, nr 32013

NYHET. Castillo de Molina
Carmenére 2011, 14 vol%.
Art. nr 6544. Pris 89 kr.

Castillo de Molina Cabernet
Sauvignon, 14 vol%.

Art. nr 6546. Pris 89 kr.
Castillo de Molina Sauvignon Bl
13 vol%. Art. nr 6540. Pris 89 kr.
barrel.nu castillodemolina.se
pernod-ricard-sweden.com

ENJOY RESPONSIBLY

Alkohol kan
skada din halsa.

Manadens

Arets vinprofil

Munskankarna har utsett Johan Magnusson till Arets
svenska vinprofil. Motiveringen lyder:

Johan Magnusson har under ett stort antal ar genom sitt ar-
bete och intresse for kvalitetsviner glatt oss vinintresserade
med bécker och artiklar i olika tidskrifter. Han har som vir-
deringsman av kvalitetsviner varit pionjir pd omradet och nétt
stor respekt for sitt arbete och kunnande. Johan delar dven
genom provningar och egen verksamhet pé ett féredémligt och
6dmjuke sitt med sig av sina kunskaper och erfarenheter till
glidje for dvriga vinintresserade.

Detta gor att Foreningen Munskidnkarna med glidje och
stolthet utnimner Johan Magnusson till Arets Svenska Vin-
profil 2013.

Nisse Kjellén
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SYDAFRIKA
19/12-5/12014
Reseledning och
arrangor: Flygmaklarna

CHILE OCH ARGENTINA
Resa 2:

11/1-26/12014
Reseledare:

Gunnar Stahre

Arrangdr: Sprak och Kultur

SYDAFRIKA
15/1-3/22014
Reseledning och
arrangodr: Flygmaklarna

SYDAFRIKA

25/1-8/2

Reseledare och
arrangor: Hakan Nilsson

NYA ZEELAND
26/1-14/22014
Reseledare: Magnus Almgren
Arrangor: Lang Travel

CHILE & ARGENTINA
1/2-16/22014
Reseledare och arrangor:
BKWine

SYDAFRIKA
8/2-18/22014

Reseledare och arrangér: ten
G Svenhage

SYDAFRIKA

12/2-3/3 2014
Reseledning och arrangér:
Flygmaklarna

\

Aktuella resor 2014

SYDAFRIKA

28/2-10/3

Reseledning och arrangor:
BKWine

SYDAFRIKA
12/3-31/32014
Reseledning och arrangér:
Flygméklarna

AMARONE

Resa 1:6/4-10/4,

Resa 2:15/5 - 18/5
Reseledning och arrangér:
Vinupplevelser

KOMBINATIONSRESAN
6/4-12/4

Reseledare och

arrangor: Sten G Svenhage

TOSCANA

9/4-13/4

Reseledning och arrangér:
BKWine

CHAMPAGNE & CHABLIS
Resa 1:12/4-19/4,

Resa 2:26/4 - 3/5
FULLTECKNADE
Reseledare: Jan Allerstam
Arrangor: Alamco

TOSCANA

17/4-21/4

Reseledning och rrangor:
Vinupplevelser

BORDEAUX

23/4-27/4

Reseledning och arrangér:
BKWine

AMARONE,
VALPOLICELLA, SOAVE
23/4-27/4

Reseledning och arrangér:
BKWine

AMARONE/BAROLE/
CHAMPAGNE
23/4-29/4
Reseledning och
arrangor: Vinupplevelser

MALLORCA
24/4-27/4

Reseledare och
arrangor: Hakan Nilsson

PIEMONTE

1/5-4/5

Reseledning och
arrangor: Vinupplevelser

TOSCANA

3/5-11/5

Reseledare och

arrangor: Sten G Svenhage

CHAMPAGNE
4/5-10/5

Reseledare och arrangor:
Christer Astrom

KAMPANIEN

7/5-11/5

Reseledning och arrangor:
BKWine

PRIORAT OCH CAVA
8/5-12/5

Reseledning och arrangor:
Vinupplevelser

DOURODALEN & PORTO
14/5-18/5

Reseledning och arrangor:
BKWine

LOIRE MED BUSS

17/5 - 24/5

Reseledare: Jan Allerstam
Arrangér: Alamco

CHAMPAGNE,

CHABLIS, BOURGOGNE
21/5-25/5

Reseledning och arrangor:
BKWine

FRANKEN

28/5-2/6

Reseledare: Kaj Stroberg
Arrangor: Bussresan Direkt

ALSACE

29/5-1/6

Reseledare och arrangor:
Hakan Nilsson

SARDINIEN

31/5-7/6

Reseledare och arrangor:
Sten G Svenhage

BORDEAUX

22/6 -29/6

Reseledare och arrangér:
Christer Astrom

GOURMETRESAN
30/8-9/9

Reseledare och arrangér:
Sten G Svenhage

DOURODALEN & PORTO
1/9-6/9

Reseledare och arrangor:
Hékan Nilsson

UNGERN

8/9-13/9

Reseledare: Erzsébet Jo-
nasson Arrangor: Selezione
Barbro Guaccero

SAN FRANSISCO & NAPA
VALLEY

8/9-18/9

Reseledare och arrangor:
Hakan Nilsson

OSTERRIKE

13/9-20/9

Reseledare: Jan Allerstam
Arrangor: Alamco

KLASSISKA

VINRESAN

20/9-30/9

Reseledare och

arrangor: Sten G Svenhage

STORA VINRESAN
11/10-22/10
Reseledare och arrangor:
Sten G Svenhage

RIOJA & GASTRONOMI

I SAN SEBASTIAN
13/10-19/10
Reseledare och arrangér:
Hakan Nilsson

WEEKEND I TOSCANA
25/10-29/10
Reseledare och arrangér:
Sten G Svenhage

~N
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Napa och Sonoma
Arets vinort 2014

Napa och Sonoma i Kalifornien blir nista ars vinort. I samarbete
med California Wine Institute kommer vi att ha extra fokus pa de
distrikten under nista 4r. Liksom tidigare ar ar malet att vi skall ha
ett stort antal artiklar i Munskinken under aret med bérjan i num-
mer 1 som blir ett temanummer. Alla viner frin omridet som finns

tillgingliga i Sverige skall testas och bedémas.

Vir hemsida kommer att ha en egen site med artiklar och allmin
information, tips pa gruppresor samt hotell och restauranger om
du vill resa pd egen hand. Vingardar att beséka samt provnings-
noteringar och tips pa bra viner skall ocksa finnas. Invigning av
Arets vinort planeras till februari och direfter hoppas vi pi mianga
aktiviteter under aret. Malet 4r att alla sektioner skall ha en akeivitet

Kansliet stangt

Kansliet tar en vilbehovlig ledighet frin fredag 13 decem-
ber och éppnar ater mandag 13 januari. Angélique och
Marie énskar alla medlemmar God jul och Gott nytt 4r.

J

Nasta nummer av

Munskanken bera

nas

utkommaii slutet

av januari

med Arets vinort som tema.

Nisse Kjellén

Munskénken nr 8 +2013 55



